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T"TORIGINALE

The Definition of Class

Mazzetti,
Balsamic Vinegar of Modena
available in specialty

food stores since 1976

Exclusively imported by: Modena Fine Foods, Inc
www.modenafinefoods.com

recipe index december 2009

IN THIS ISSUE

appetizers, sides
& small plates

CASTAGNE AL MIELE
AROMATICO . 45
chestnuts in spiced honey

CIPOLLE E ARANCIA
P42

caramelized onion
and orange conserve

COMPOSTA DI PERE
E ZENZERO P, 46
pear and ginger compote

CREMA DI CAROTE AL LIMONE
carrot and lemon conserve

GELATINA DI MANGO
AL MOSCATO ~ 4.
moscato and mango gelatin

INSALATA DI CAVOLO
ROSSO E VERDE 7~ 3/
red and green cabbage salad

PERE E MANDARINI CINESI
pear and candied kumaquats

SEDANO CON CEDRO - 42
celery and citron conserve

ZUCCA ARROSTITA & 4.2
roasted butternut squash

pastas, risottos,
soups & polenta

BRODO DI CAPPONE 7. ¢
capon broth

BRODO DI CARNE £~ 49
meat broth

BRODO DI VERDURE P. <9
vegetable broth

(_:U_BETTI DI VERDURE IN BRODO
veiyetable cubes in broth
DADOLATA DI POLLO IN BRODO
ch/cken and vegetables in broth

FAGOTTINI DI MANZO

E TARTUFO IN BRODO P, 50
tenderloin and truffle rolls
in broth

GNOCCHI DI PANE

E CRESCIONE IN BRODO £ 54
bread and watercress
dumplings in broth

MINI BIGNE SPEZIATI ALLA
FONDUTA IN BRODO 7. 54
pastry croutons

with fonduta in broth

PASSATELLI DI ZUCCA
IN BRODO = 53
pumpkin passatelli in broth

SFOGLIETTE AL PROSCIUTTO
IN BRODO ~ &
prosciutto puffs in broth

“TAGLIOLINI” CON IL GRANA
IN BRODO ~ 54
“tagliolini" with grana in broth

fish, meat & poultry

COTECHINO CON LENTICCHIE
P29

cotechino with lentils
POLLO ALLA DIAVOLA

CON OLIVE / |

spicy chicken with olives

QUAGLIE ALLA DIAVOLA
CON ALBICOCCHE £, 59
spicy quail with apricots

QUAGLIE BARDATE

CON PANCETTA £~ ¢
pancetta-wrapped quail with
rosemary and baisamic vinegar

QUAGLIE CON PESTO DI ROSE
E PREZZEMOLO ~. 57
quail with rose-parsley pesto

QUAGLIE CON POLENTA
E VERZA F. ©

quail with polenta

and savoy cabbage

QUAGLIE CON SALSICCIA

AL FORNO /. 57

roast quail with sausage |
!

QUAGLIE RIPIENE DI RICOTTA
AL FORNO ~. &/
ricotta-stuffed quail

drinks & desserts
ALTOPIANI 7 35

BIGNE ALLE PERE CON
CIOCCOLATO = =1
pear cream puffs

with chocolate sauce

CAFFE TROPEA 2 &

DOLCE DI BANANE,
NOCCIOLE E MIELE

P 31

puréed banana

with honey and hazelnuts
FIGARO P. 38

MAPLE WALNUT NOG - 38
MIDNIGHT MASS P 38
PROSERPINA ~. =&

SORBO SERPICO 7. 38

STRANGELOVE = 35
THE FOURTH DAY 7. 18
TOMASO E GERALDO £, 37



recipe index november 2009

IN THIS ISSUE

appetizers, sides

& small plates

APRICOT COMPOTE P. 43
CANDIED ORANGE PEEL P. 43
CHOCOLATE-HAZELNUT SPREAD

243

CIME DI RAPA AL PEPERONCINO

E AGLIO F &2

broccoli r2be with chili and garlic
'UNGHI AL CARTOCCIO = &0

mushrooms in parchmeni paper

1B » Novesder 206

GRANA PADANO '‘CANNOLI' CRISPS
WITH HONEY P. 43

HONEY WITH MIXED NUTS P. 43

INSALATA DI SCAROLA CON
AGRUMI E GRANA P. 21
escarole salad with citrus
and grana padano

RICOTTA FRESCA CON CROSTINI
P 44
fresh ricotta with toasted bread

RIPIENO DI PORRI E SALVIA P. 56
caramelized leek and sage stuffing

SFORMATO DI CAVOLFIORE P. 60
cauliflower sformato

TORTINE ALLE CAROTE E
PORRI P. 23
savory leek and carrot tarts

pastas, risottos,
soups & polenta

BRODO P. 55
homemade meat broth

CONCHIGLIE CON VERDURE
E PESCATRICE P. 21

pasta shells with autumn
vegetables and monkfish

CREMA DI ZUCCA CON BACCALA R 67
butternut squash soup with salt cod

RAVIOL! DI BACCALA P. 68
salt cod ravioli with herbed
butter sauce

RISOTTO ALLA ZUCCA CON
MOSTARDA DI CREMONA, AMARETTI
E SALVIA FRITTA P. 56

butternut squash risotto with
mostarda di cremona, amaretti
cookies and fried sage leaves

SPAGHETTI CON BACCALA,
UVETTA E PINOLI P. 67
spaghetti with salt cod, raisins
and pine nuts

TORTELLI CAPRINI, ERBETTE E
PORCINI P. 44

goat cheese, chard and porcini
mushroom tortelli

VELLUTATA DI FINOCCHI CON
MIRTILLI E NOCCIOLE P. 55
roasted fennel soup with cranber-
ries and hazelnuts

fish, meat & poultry

BACCALA ALLA PORTOGHESE P, 67
portuguese-style salt cod

BACCALA FRITTO E SALSA DI PORRI
P. 71 fried salt cod and leek sauce

PACCHETTINI D BACCALA
E CASTAGNE P, 68

little packets of salt cod
and chestnuts

EEHO D’ANATRA CON CHIODINI
duck breast with honey mushrooms

SCAMPI CON LARDO E VERDURE
CROCCANTI P. 47

lardo-wrapped shrimp with crisp
vegetables

TACCHINO ARROSTO ALLAGLIO,
SALVIA E ARANCIA CON SUGO P. 60
garlic, sage and orange roast
turkey with gravy

drinks & desserts

CROSTATA Al PINOLI P. 62
pine nut pie

FRUTTA FLAMBE CON GELATO P, 21
fruit flambé with gelato

HONEY AND GINGER GRAPPA P. 43

MINI MADELEINE CON PANNA COTTA
EMIELEP. 47

mini madeleines with panna cotta
and honey

PERE E UVA, SBRISOLONA E
CASTAGNACCIO . 48

trio of honeyed pear and grapes,
nut cookie and chestnut cake




L
r e C I p e S July/august 2009

THIS ISSUE

S OMELETTE ALLE VERDURE SARDINE CON IMPANATURA
P. 33 vegetable omelets AROMATICA SULLA PASTA

Hltes P. 49 herb and breadcrumb
PESTO ALLA GENOVESE crusted sardines on pasta

P. 66 traditional
genovese-style pesto SPAGHETTI Al DUE POMODORI
P. 65 spaghetti with two tomatoes

PESTO ALLE ERBETTE
P. 68 mixed herb pesto TRENETTE ALLE SARDE
P 54 trenette pasta with sardines

SARDINE A VAPORE SU
INSALATA DI CETRIOLI

E RAVANELLI

P. 50 steamed sardines

with cucumber and radish salad

TCZ.0 CON PESTODI
RANA B, 70 carpaccio
seoper pesto and cheese

SARDINE IMPANATE

SU LETTO D! VERZA

P 49 almond-crusted
sardines with savoy cabbage

TEZF DA DI PATATE

SARDINE MARINATE AL LIME
IN BRUSCHETTA

P. 49 lime-marinated sardine
bruschetta

SFORMATINI DI RICOTTA E RUCOLA
P. 69 ricotta and arugula sformatini

VERDURE D'ESTATE
P. 21 summer vegetables

i1 and green bean soup VELLUTATA DI ASPARAGI

E FIORI DI ZUCCA
P. 33 asparagus purée
with zucchini blossoms

SARDINE IN PADELLA
CON RISO PILAF

P. 53 pan-cooked sardines
with rice pilaf

IS0 T A £ QUARTIROLO P. 23 raw
anc guartirolo cheese

“.LTT I EBANZINO CRUDO

DI LIMONE P. 67

“c w'th lemon pesto

N

SOGLIOLA CON FIORI DI ZUCCA
P. 30 sole with zucchini blossoms

SPIEDINI DI VITELLO
CON SALSA DI PORRO
P. 21 veal skewers with leek sauce

fish, meat & poultry
PESCE IN CARPIONE
P 61 fried fish in carpione sauce

SARDE IMPANATE CON FINOCCHI
P. 49 breaded sardines with fennel

& I IUCCA ALLA SCAMORZA
N Dlossoms - .
pastas, rsotros,

soups & polenta
PASTA FREDDA CON MOZZARELLA,

S0 I I_CCAALL’'ORTOLANAPR 34
s=oms with vegetables desserts
SARDINE AL CARTOCCIO

% o I.CCAFARCITIDIRICOTTA
ciossoms stuffed

2 I.CCAFRITTI Al GAMBERI
2 “ni blossoms

POMODORINI! E ORIGANO
P. 23 pasta salad with mozzarella,
cherry tomatoes and oregano

PENNETTE CON ZUCCHINE,
FIORI E RICOTTA
P. 34 pennette with zucchini,

CON CIPOLLOTTI, SEDANO

E CAROTE F. 54 sardines baked
in parchment with onions, celery
and carrots

SARDINE AL CARTOCCIO SU SPINACI
P. 50 baked sardines with spinach

GRANITA DI MELONE AL PROFUMO
DI LIME . 21 melon granita with lime

SORBETTO ALL'ANANAS
CON PESTO DI SEDANO F. 71
pineapple sorbet with celery pesto

SORBETTO DI LIMONE E BASILICO
SU LETTO DI PESCHE

P. 23 lemon and basil sorbet

with peaches

hini blossoms and ricotta
= 2.ucca RIPIENI DI BRANZINO  2U¢C

= oossoms stuffed

SARDINE ALLA GRIGLIA
CON PEPERONATA P. 53
grilled sardines with peperonata

RAVIOLONI DI PESCATRICE
P 25 monkfish ravioloni

FOR INFORMATION &
SALES PLease ConTz
MUSCO FC

56-01 4971 PL

Mase




recipes

IN THIS ISSUE
appetizers
& small plates

INSALATA DI FARRO E CARCIOFI
CON PECORINO TOSCANO

P. 34 farro and artichoke salad
with pecorino toscano

INSALATA FRESCA CON

IL PECORINO

P27 bibb and arugula salad
with pecorino toscano

PANINI ALLA RICOTTA
F. 56 fresh ricotta, slow-roasted
tomato and zucchini sandwiches

PANINI CON
COTOLETTE “VERDI"

P. 54 “green”

veal cutlet sandwiches

PANINI CON FRITTATA
E SCAMORZA

P. 56 basil omelet and
scamorza sandwiches

PANIN| CON GAMBERI E CAROTE
P. 56 shrimp and carrot
sandwiches with curry mayonnaise

PANINI CON PETTO DI POLLO
P. 58 barbecue chicken sandwiches

PANINI CON TONNO E POMODORO
P, 58 tuna and tomato sandwiches

June 2009

ROSETTE CON MELANZANE

E ACCIUGHE

F. 54 roasted eggplant, mozzarella
and anchovy sandwiches

pastas, risottos,
soups & polenta

CILINDRETTI VERDI AL PESTO
P. A6 spinach pasta “cylinders"”
with porcini and pesto

FUSILLI LUNGHI CON RICOTTA
E SEDANO F 29 long fusilli with
ricotta and celery

LASAGNETTE DI FARINA DI FARRO
CON POMODORI, BURRATA E PESTO
P. 37 little lasagnas with tomato,
burrata and pesto

MALLOREDDUS AL SUGO
P. 31 malloreddus with sardinian
meat sauce

PACCHERI IMBOTTITI AL POMODORO
P. 62 paccheri stuffed with tomato

RISOTTO AL FORNO
P. 64 oven-baked risotto

SPAETZLE AL MAIS CON
SCAMPI E CREMA DI PORRO
P. 67 corn flour spaetzie
with shrimp and lfeek cream

SPAGHETTI! ALLA
CHITARRA “IN UMIDO"
P. 63 fresh spaghetti
with mushroom broth

ZUPPETTA CON LA SEMOLA
P. 65 vegetable soup
with malfattini

ZUPPETTA DI FARRO CON
FUNGHI PORCINI E COZZE

P. 34 farro soup with porcini
and mussels

fish, meat
& poultry

BIANCHETTO DI VITELLO
ALLO YOGURT

P27 sautéed veal with
yogurt-chive sauce

FARRO SALTATO CON
CAPESANTE, GAMBERETTI

E SALSA DI ZAFFERANO

F. 37 farro with scallops, rock
shrimp and saffron sauce

PORKEDDU KIN MURTA
P. 51 roast suckling pig

TRIGLIE IN BIANCO
P. 29 whole mullet roasted with

white wine, shallots and rosemary

Mazzelti

L'ORIGINALE

Mazzetti,
Balsamic Vinegar of Modena
available in specialty
food stores since 1976

-

The Definition of Glass

3

desserts

ASPIC DI FRAGOLA E PISTACCH!
F. €9 strawberry gelatin
and pistachio cake

CHOUX ALLE FRAGOLE
P. 70 pastry puffs with
strawberries and cream

CROSTATINA DI FARRO CON
CREMA, FRAGOLE AL BALSAMICO
E SALSA Al PISTACCHI

P. 38 strawberry tart

with pistachio sauce and

farro flour crust

FRAGOLE CON ZABAIONE
P. 69 strawberries with zabaione

FRUTTI DI BOSCO MARINATI
F. 29 berries in
vanilla-citrus syrup

TLES FLOTTANTES

CON FRAGOLE E MENTA
P70 “floating islands”
with strawberries and mint

LIQUORE ALLA FRAGOLA
P 73 strawberry liqgueur

RISO AL LATTE CON

LE FRAGOLE

P. 27 rice pudding with
strawberries

Exclusively 8mported by: Modena Fine Foods, Inc - www.modenafinefoods.com




I n d eX may 2009

IN THIS ISSUE

appetizers
& small plates
GELATINA DI MENTA

E FRUTTI DI BOSCO i 5
mint gelatin with fresh berries

INSALATA DI PANTELLERIA
o potato salad with
anchovy-caper dressing

INSALATA DI POLPO E CALAMARO
~ 4o octopus and squid salad

INSALATA MISTA CON MELONE
25 mixed melon salad

pastas, risottos,
soups & polenta

CACCIUCCO R, &2
spicy fish soup

CORZETT! CON RICOTTA
= 5 corzetti with ricotta

PAPPARDELLE AL RAGU DI
CONIGLIO E FUNGHI PORCIN!
% 46 pappardelle with rabbit
and porcini ragu

SPAGHETT!I ALLA NURSINA .
70 umbrian spaghetti
with black truffles

SPAGHETTI ALL'OLIO
PICCANTE A. 25
spaghetti with spicy oil

ZUPPA DEI PESCATORI
DELL'ADRIATICO
£. 36 adriatic fish soup

fish, meat
& pounltry

SPEZZATINO DI CONIGLIO
CON LEGUMI 7. 55

rabbit with legumes

where to eat
and stay
ELBA

B, 6!

GARGANO
o 33

LIST OF UNIQUE
HOTELS IN ITALY

ORVIETO
L

PANTELLERIA

e

Mazzelti

L'"ORIGINALE

Mazzetti,

Balsamic Vinegar of Modena
available in specialty
food stores since 1976

ported by: Modena Fine Foods, Inc - www.modenafinefoods.com




re C I p e S march & april 2009

N THIS ISSUE

v‘!n‘Ii'/,r'l'\
: siall plates

NSALATA DI FINOCCHIO,
PERE E TREVISANA
= .0 fennel, pear

"2 radicchio salad

.4 MOSTARDA DI AGRUM!
° .= Cltrus mostarda

A MOSTARDA DI ANANAS E PERA
= oineapple and pear mostarda

.4 MOSTARDA
I CAROTA E SEDANO
carrot and celery mostarda

_A MOSTARDA DI ZUCCA
sumpkin mostarda

TOMIN| ALLA PIASTRA
seared cheese
STAS, I‘i.\()HHN,
s & polenta

FasTiCClODI ZITI
saked ziti
o d !
o123 and sauce
SACU ALLA NAPOLETANA
" neapolitan ragt

RAVIOLI DI ZUCCA
P. 26 pumpkin ravioli

SARTU P. 49 neapolitan rice timbale

SPAGHETTI AL CARTOCCIO
P. 49 spaghetti baked in foil

ZUPPETTA SPEZIATA DI CAROTE
P. 17 spiced carrot soup

fish, meat

& poultry

ANATRA ALL' ACETO BALSAMICO
P. 37 duck with balsamic vinegar

ANATRA CON ZENZERO
P. 38 duck with ginger

CARRE PANATO ALLE ERBE
P. 29 herb-crusted rack of lamb

FEGATO IN PADELLA
P. 37 pan-fried liver

FILETTO DI ROMBO E DAIKON
P. 38 fillet of turbot with daikon

FUSI ALLA PAPRICA
P 20 chicken legs with paprika

GUANCIALE DI MANZO
P. 25 braised beef cheeks

ORATA AL VAPORE
P. 37 steamed orata

PETTO D'ANATRA ARROSTO
P. 27 roasted duck

POLPO CON PATATE
P. 24 octopus with potatoes

SCAMPI CON SALSA
AL PREZZEMOLO
P. 17 prawns with parsley sauce

TOURNEDOS ALL'ANANAS E
MANDORLE P. 38 veal tournedos
with pineapple and almonds

desserts
BAVARESE MORBIDA CON FRAGOLE

P. 70 soft bavarian cream with
strawberry purée

BUDINETTI DI MANDORLA

CON SALSA DI CIOCCOLATA P. 65
bread pudding cakes with toasted
almonds and chocolate sauce

CIALDE CROCCANTI CON
MELA E MANGO P, 17 crispy wafers
with apple and mango

CREMA CON BANANE AL RUM
P. 20 vanilla pudding with bananas in rum

CREMA DI RISO CON LE PERE
P, 65 rice pudding with poached pears

“FONDUTA" DOLCE E SPIEDINI
P. 66 sweet fondue and skewers

¥,

Mazzelli

L'"ORIGINALE

Mazzetti,
Balsamic Vinegar of Modena
availablein specialty
food stores since 1976

GELATO E CREMA FRITTA
ALLO ZENZERO
P. 66 gelato and fried ginger cream

PASTIERA
P. 50 neapolitan cake

SOUFFLE CON LA GOCCIA
P. 70 vanilla soufflé with chocolate

TEGOLINE CROCCANTI

CON PANNA

P. 69 pine nut and almond tuiles
with cream

VANILLA COFFEE
P. 62

VANILLA MERINGUES
P. 62

VANILLA SUGAR
P62

VANILLA SYRUP
P. 62

VANILLA WHIPPED CREAM
P62

VERTIGO
P. 72 amaro cocktail

VOL-AU-VENT RIPIENI DI “MOUSSE"
P. 69 puff pastry rounds
with vanilla “mousse”

WARM VANILLA MILK
P. 62

L) . o ‘ “gi
e Definition of Glass
]

aported by: Modena Fine Foods, Inc - www.modenafinefoods.com



ACETU

Like Chefs, bring white table cloth
restaurant presentation in your kitchen.
With the special pourer and squeezable

bottle, create beautiful and creative
presentations to all your dishes

Applications

e

Fresh fruit and ice cream

/L

L

Balsamiv

oFrima Gl

i

Bloze

ST
BALSAN
CLATE

For more information and exclusive recipes,
visit our website: www.acetum.it

IN THIS ISSUE

appetizers
& small plates

BITTO FRITTO AL SESAMO

P. 60 fried bitto cheese
with sesame

CAVOLO E INDIVIA

ALLO ZENZERO

F. 42 frisée and cabbage
salad with ginger

CITRUS BUTTER
P. 34

CITRUS CUBES
P. 34

CITRUS SALT
P 34

DRESSING FOR VEGETABLES

=}

GINGER TONIC APERITIVO

LE PATATINE FRITTE
- 30 twice-fried potatoes

ORTAGGI! E SALSA ALL'ARANCIA
I 41 vegetables and
orange sauce

SAVORY CITRUS
MARMALADE
P 34

pastas, risottos,
soups & polenta

“CARBONARA” CON CONIGLIO
P. 37 "carbonara” with rabbit

CREMA AL TARTUFO
F. 53 potato and leek soup
with truffles

CRESPELLE IN BRODO
CON TARTUFOQ

P. 52 crépes in broth
with truffle

PIZZOCCHERI, BROCCOLETTI

E PATATE

E 60 pizzoccheri with broccoli
and potatoes

POLENTA CON UOVO E TARTUFO
P. 52 polenta with poached
egg and truffle

POLENTA E OSE!
P, 19 polenta and game bird

RAVIOLI ALLA RICOTTA
P 53 ricotta ravioli

RAVIOLONE CON TUORLO E
ROBIOLA

F. 52 large ravioli with egg yolk
and robjola

RISOTTO CON BRESAOLAE
VALTELLINA CASERA

F. 60 risotto with bresaola and
valtellina casera

fish, meat
& poultry

BRANZINO CON MANDARINO
P. 472 branzino with mandarin

“COMPOSTA" DI
PESCE SPADA
P 37 swordfish composition

FILETTO DI MAIALE
E POMPELMO

P 4iroast pork loin
with grapefruit

GROSS| SCAMPI AROMATICI
P. 25 prawns in aromatic
cream sauce

POLLO CON

CUSCUS AROMATICO
P. 42 chicken with
citrus couscous

ROTOLO DI CONIGLIO AL CAFFE
P 22 rabbit rolled with coffee

SPIEDINI DI AGNELLO
P. 22 lamb skewers

TORTINO DI TANGERINO
E ANATRA MARINATA
F. 41 tangerine tart and
marinated duck

desserts

BIGNOLE

AL CIOCCOLATO
F. 70 chocolate
cream puffs

DATTERI FRESCHI
E CREMA AL CAFFE
P. 26 fresh dates
with coffee cream

FRITTELLE DI FICHI

E ARANCE CANDITE

P. &5 fig and

candied orange fritters

MEZZ| GUSCI CON
MOUSSE AL CAFFE A
P. 26 chocolate shells |
with mocha maousse

TORTA GLASSATA
AL CAFFE

P 25 chocolate
espresso cake with
coffee glaze

TRIANGOLI ALLA
FRUTTA SECCA
F. 66 dried fruit triangles

SGONFIOTTI
DI CASTAGNE
P. 69 chestnut puffs




} 1 pts

SARTORI

Amarone della \'alpnlicu“d

Corte Bra 2004

Si”.:_\ tannins and texture. Full bodied,

with citrus and ri|w-|)|mn aromas.

-Wine Spectator, Oet, 15, 2010

—————

IRECIPE INDEX

DECEMBER 2010

|IN THIS ISSUE )

APPETIZERS,
SIDES &
SMALL PLATES

BOCCONCINI DI
ASTICE CON CECI
E ARANCIA

P.37 lobster, chickpea
and orange salad
CAPESANTE CON

LE MANDORLE

P.85 scallops with
almonds

CAVOLFIORE,
INDIVIA
E SALSA ASPRETTA

P.39 cauliflower
and endive salad
with tarragon
dressing
TORTINE DI
LATTUGA E PANE
P.41 lettuce and
bread quiches
“TURBANTINI" DI
LATTUGA ROMANA
P.37 lettuce

with onions and
anchovies

PASTAS,
RISOTTOS, SOUPS
& POLENTA

AGNOLOTTI

AL RAGU DI MAIALE
P.75 agnolotti

with pork ragu
ANOLINI IN BRODO
P.71 anolini in broth

LA CUCINA ITALIANA - §

CAPPELLETTI IN
BRODO

P.70 cappelletti in
broth

CASUNZIEI
AMPEZZANI

P.79 casunziei from
the dolomites
CIALZONS DI
PAULARO

P.77 cialzons from
paularo (friuli)
CRESPELLE CON
CARNE IN BRODO
P.49 buckwheat
crépes with beef
in broth
CULINGIONES

CON SUGO
DI POMODORO

P.74 culingiones
with tomato sauce
PASTA E FAGIOLI
P.49 pasta and beans
PASTICCIO DI

PANE, RAGU, VERZA
E ROBIOLA

P.45 pasticcio with
meat ragu, cabbage
and robiola cheese
POLENTA CREMOSA
CON VERDURE

P.45 creamy polenta
with julienned
vegetables and
brown butter

RAVIOLI Al CARCIOFi
P.72 artichoke ravioli

TATEMENT OF OWNERSHIP
ubbcation Nurmber: 014-302. 3. Fing Diter 10/0

na ltatang, 2, Pu

RISOTTO Al FUNGHI
E NOCCIOLE

P.82 risotto with
mushrooms and
hazelnuts

RISOTTO CON
ZUCCA E SCAROLA
P.39 squash and
escarole risotto

TAGLIOLINI ALLO
ZAFFERANO CON
PESTO DI PISTACCHI

P.85 saffron tagliolini

with pistachio pesto
2 TORTELLI

CREMASCHI

P78 tortelli from

cremona

TORTELLINI
IN BRODO

P.70 tortellini
in broth

FISH, MEAT
& POULTRY

BOCCONCINI DI
MANZO ALLA BIRRA
P.53 beer-braised
beef and onions
with smashed
potatoes

MISTO DI MAIALE,
CAVOLO E PATATE
P.53 roasted

pork shoulder, slab
bacon and sausage
with cabbage and

potatoes

STINCH! DI MAIALE
AL FINOCCHIO

E GAROFANATO
P.45 braised pork
shanks with fennel
and peppercorns

DRINKS
& DESSERTS

BISCOTTI DI MAIS
CON ZABAGLIONE
AL CALVADOS

P.37 corn cookies
with calvados
zabaglione

»» DOLCE MORBIDO

ALLUAMARENA
P.39 pound cake
with cherry jam
filling

LATTE E POLENTA
CARAMELLATA
P.54 milk and
caramelized polenta
MISTO GOLOSO
DI CROCCANTE
P.82 trio of nut
brittles

SPONGATA

P.86 spiced nut tart
»TORTINE AL

CIOCCOLATO

P.54 mini chocolate

cakes in chocolate

sauce




AN OFF-
BROADWAY HIT
SINCE 1944!

Authentic Neapolitan Cuisine

from the landmark restaurant
made famous by Frank Sinatra

Since 1944

PATSY’S ITALIAN RESTAURANT

Youll find us at only one New York location

236 W. 56 Street

between Broadway and Eighth Avenue)

New York, NY 10019
(212) 247-3491
and now in Atlantic City, NJ
The Hilton Casino Resort

Boston & The Boardwalk
(609) 340-7585

ENJOY THE HOMEMADE TASTE
OF PATSY'S AT HOME

1009, All-Narural Pasta Sauces

available at better grocers nationally

WWW.patsys.com

IRECIPE INDEX
NOVEMBER 2010

[ IN THIS ISSUE Q)

APPETIZERS,
SIDES & SMALL
PLATES

CARPACCIO DI PORCINI
Al PINOL! E ERBE

P.33 porcini carpaccio
with pine nuts and herbs

PORCINI E RADICCHIO
P.31 porcini mushrooms
and radicchio

FISH, MEAT

& POULTRY
BOCCONCINI DI MAIALE
CON CAVOLO E PANCETTA
P.31 pork tenderloin

with cabbage and pancetta

CONIGLIO ALLA
CACCIATORA
P.35 hunter’s wife's rabbit

MEDAGLIONI DI TONNO
CON GIARDINIERA

P.33 tuna with sautéed
vegetables

DRINKS

& DESSERTS
ARANCE MARINATE

CON CARAMELLO
BALSAMICO E MERINGHE
P.58 macerated orange
slices with balsamic-caramel
and meringue

ARANCINI DOLCI CON
MARMELLATA ALL'UVA
P.62 sweet arancini filled
with concord grape jam

BISCOTTI Al DATTERI
P.67 date cookies

BISCOTTI FARCIT!
ALLA NUTELLA
P.62 nutella cookie
sandwiches

CIOCCOLATO BIANCO
GELATO CON PISTACCHI

P.39 white chocolate gelato
with toasted pistachios

COOKIES DI
CASTAGNE E UVETTA
P.67 chestnut and raisin
cookies

CREMA FREDDA SPEZIATA
P.46 spiced chocolate cream

“CROCCANTE"”

CON MOUSSE DI RICOTTA
P.45 chocolate-nut crisps
with ricotta mousse

CROSTATA ALLA CREMA
DI CIOCCOLATA CON
PISTACCHI SICILIANI

P.61 chocolate custard tart
with sicilian pistachios
CROSTATINE RIPIENE

DI MARMELLATA

P.70 little marmalade

tarts

CRUMBLE DI PERE,
ZUCCA E ZENZERO
P.31 sweet pear, butternut
squash and ginger crumble

FIAMMIFERI

DI SFOGLIA GLASSATI
P.70 glazed puff pastry
matchsticks

FICHI SCIROPPATI AL
LAMBRUSCO CON
GRANITA E ZABAGLIONE
P.58 lambrusco-poached figs
with granita and zabaglione

FROLLINI

ALLA CANNELLA

P.67 cinnamon-almond
shortbread

GANACHE NERA

E MERINGHE

P.42 ganache-filled chocolate
cups with meringue

P.45

SORBETTO CON
PANNA MONTATA

GELATINA

AL MIELE E ARANCIA
P.39 honey-citrus gelatin
with black pepper

GELATINA

CON MOSCATO E ANICE
P.38 moscato-star anise
gelatin

MATTONELLE ALLO
CIOCCOLATO E MANDORLE
P.486 chocolate and almond
cakes

MELE SCIROPPATE

ALLA CANNELLA

P.33 poached spiced apples
with grapefruit
NUVOLETTE

DI RICOTTA FRITTA

P.39 ricotta puffs with fried
orange zest

SIGARETTE

DI CIALDA AL CACAO
P.67 chocolate wafer
cigarettes

SORBETTO

CON PANNA MONTATA
P.45 chocolate sorbet with
whipped cream and sugar
rose petals

STECCHI Di

FRUTTA MISTA RICOPERTI
P.42 chocolate covered fruit
skewers

TORTA DI PERE E MIELE

DI EUCALIPTO CON CREMA
DI RICOTTA

P.64 eucalyptus

honey and pear cake with
ricotta crema
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RECIPE INDEX SEPTEMBER /OCTOBER 2010

APPETIZERS, SIDES
& SMALL PLATES
INSALATA CON

UVA E PINOLI

P.27 chicory salad

with grapes and pine nuts

PANSOTTI CON
SALSA DI NOCI
P.45 pansotti

with walnut sauce

PENNETTE CON
SALSA DI OLIVE
P.43 pennette with olive pesto

ORECCHIETTE ALLE
CIME DI RAPA P.57
orecchiette with broccoli rabe

SPAGHETTI CON
CIPOLLA E VERNACCIA
P.56 spaghetti with onions
and vernaccia

ZUCCHINE

AL FORNO TROFIE CON STRASCINATI Al

CON PANCETTA PESTO ALLA GENOVESE BROCCOLI

P.29 baked zucchini P.42 trofie with genovese P.58 strascinati with broccoli
with pancetta pesto TAGLIATELLE Al

CARCIOFI E PREZZEMOLO

PASTA RECIPES »WITH P,59 tagliatelle with
NWITH LATTE BUCATINI ALLA GRICIA artichokes and parsley
LINGUINE AL LIMONE P.52 bucatini with guanciale

P.34 linguine with lemon BUCATINI FISH, MEAT
PENNE CON ALL’AMATRICIANA & POULTRY
SALSICCIA E P.51 bucatini with tomato MERLUZZO
ZAFFERANO and guanciale sauce CON VONGOLE

P.35 penne with

P.38 'straw and hay'
tagliatelle with prosciutto
and mushrooms

SEDANINI AL FORNO

with anchovy sauce

MALLOREDDUS CON

P.48 fresh tagliatelle
with prosciutto crudo

sy WITH VEGETABLES

romanesco cauliflower
and spicy tomato sauce

P.27 cod with clam
and tomato sauce

sausage and saffron SALSICCIA
A UN! TAGLIATELLE P.49 malloreddus with POLLO ALLA MENTA
‘ CON ASPARAGI Saysage P.29 chicken with mint
i i P.36 tagliatelle SPAGHETTI ALLA pesto, green beans and
Many benefits to be discovered S Lt by iy e
. 5 TAGLIATELLE P.50 spaghetti carbonara
+ Dishwasher safe PAGLIA E FIENO’ CON racuareice rrescre  DRINKS & DESSERTS
PROSCIUTTO E FUNGHI AL PROSCIUTTO CRUDO CREMA AL KIRSH CON

PESCHE CARAMELLATE
P.29 kirsch créme anglaise
with caramelized peaches

CROSTATA
W Stackable P.37 baked sedanini with ORI CON DI YOGURT E PERE
{ pancetta and peas CARCIOFI IN ROSSO P.27 yogurt and pear tart
... and more to be discovered... - P.60 fusilli with artichoke THE ROSATO
»WITH PESTO and tomato sauce P.18
LINGUINE CON MALFADINE CON
SALS.i‘x DI'ACCIUGHE BROCCOLO ROMANESCO
P.44 linguine P.61 malfadine with

Bormioli FATTI IN CASA
Rocco Make these four fresh pastas at home and use them in our recipes above.
‘ FRESH “STRAW AND HAY” SWISS CHARD MALLOREDDUS
TAGLIATELLE P.62 PANSOTTI P.63 P.63

’ TAGLIATELLE P.62

SR

Italian passion. Since 1825.

www.bormioliroccousa.com

.
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Guarnieri Villa - iz the hills of Florence. This attractive
112h century mill house consists of a 2-story Villa

(320 square meters) with basement and attic; a 2-story
gatehouse; and an outbuilding. The Villa is renowned for
its frescoes and stones of Roman origin. Until recently, it
was owned by well-known painter Luciano Guarnier;.

Historic Florentine Castle. 7his 2, 142-square-
meter property is surrounded by 1 hectare of land.
Situated on the slopes above Florence, it overlooks the
Chianti mountains, Tuscan sea, and the Arno river
valley. Previous owners include Galileo Galilei.

*prices available upon request

R.E.Portal is a real estate agency specializing
in luxury & historical properties, farmhouses, hotels,
castles, villas & golf courses.
We deliver unsurpassed market intelligence and insight to help you
buy and sell your properties.
= Exclusive properties in Florence, Rome, Venice & other cities.
» Castles in Italy and France,
*» Luxury villas and prestigious homes in Italy, France, Spain,
New York, Caribbean (Antigua), Costa Rica, Egypt, Cape Verde.
= 4 to 5 star hotels in Florence, Rome, Venice, Milan, Spain.
« Commercial developments in Milan and Rome.

Studio d’Intermediazione
Immobiliare
Paolo Tomasini
Via di Montereggi,4 50014 Fiesole (Fl)-ltaly
t: 43905554 86 15 c: +39 346 72 92 506

www.reportal.it info@reportal.it

IN THIS ISSUE

Appetizers, Sides
& Small Plates

CAPRESE DI MELONE
CON PESTO LEGGERO

p. 41 melon caprese with
a light pesto

CARPACCIO DI MELONE

ALLO YOGURT

p. 41 melon carpaccio

with celery and yogurt sauce

CHUTNEY DI PESCHE E PRUGNE
p. 71 peach and prune chutney

CIPOLLA ROSSA

E PEPERONE VERDE

0. 66 preserved red onion
and green pepper

CONFETTURA
DI MELONE E ZENZERO
1. 700 melon and ginger preserves

CURD DI AGRUMI
p. 70 citrus curd

FUNGHI PORCINI SOTT'OLIO
p. 68 preserved porcini mushrooms

GELATINA DI MIRTILLI E GRAPPA
. 71 blueberry and grappa jelly

INSALATA DI FAGIOLINI, PISELLI

E CRESPELLE

p. 23 green salad with green beans,
peas and crépes

INSALATA DI LINGUA
E CIPOLLE
p. 36 tongue and red onion salad

INSALATA Di PESCE SPADA
E POMODORI MISTI

p. 36 swordfish and mixed
tomato salad

INSALATA DI POLLO ARROSTO
E PEPERONI GIALLI

| 36 roast chicken and yellow
pepper salad

INSALATA DI SCAMPI,
PAPAIA E MANGO

p. 33 shrimp, papaya and
mango salad

MELANZANE SAPORITE
p. 67 preserved eggplant with
olives, capers and parsley

MELONE A PALLINE CON SALSA
DI MORE E PISTACCHI

p. 41 melon balls

with a blackberry and
pistachio sauce

MOSTARDA DI FICHI
p. 70 fig mostarda

MOSTARDA DI POMODORI
p. 69 tomato mostarda

PANZANELLA INTEGRALE
.27 whole-grain bread salad

PESCHE AL TEROLDEGO
p. 71 peach preserves
with teroldego wine

PESCHE SCIROPPATE
n. 70 canned peaches in syrup

POMODORI PELATI AL BASILICO
[, 66 preserved tomatoes
with basil

recipe index .July/\ugust 2010

POMODORI! SECCHI
p. 69 preserved sun-dried tomatoes

POMODORI VERDI E CETRIOLI
0. 67 pickled green tomatoes
and cucumbers

PRUGNE E MELE CON CANNELLA
.67 savory plum and apple
compote

ROTOLINI DI MELANZANE
0. 58 preserved pepperoncini,
eggplant and zucchini

SALSA DI POMODORO E MANGO
p. 68 savory tomato-mango sauce

SALSA PICCANTE DI POMODORI
.69 spicy tomato sauce

VERDURE MISTE
p. 68 preserved mixed vegetables

Pastas, Risottos, Soups
& Polenta

FARFALLE AL POMODORO CRUDO
. 25 farfalle salad with fresh
tomatoes

PACCHERI ALLO SPADA
. 29 swordfish-filled paccheri
with a tomato and herb sauce

Fish, Meat

& Poultry
BRANZINO FARCITI CON
ZUCCHINE E SCAMPI

p. 25 sea bass stuffed
with zucchini and shrimp

FILETTO DI MANZO AL PESTO LEGGERO
p. 27 beef fillet with a light pesto

SPIEDINI D'AGNELLO
@, 56 lamb skewers

SPIEDIN! DI GAMBERI
0. S1shrimp, prosciutto
and scallion skewers

SPIEDINI DI PESCATRICE
0. 51 monkfish skewers with
smoked paprika and parsiley

SPIEDINI DI POLLO

CON BATTUTO AL CETRIOLO

0. 51 chicken skewers with chopped
cucumber, arugula and olives

SPIEDINI DI SARDE
0. 56 sardine skewers

SPIEDINI DI TONNO MARINATO
p. 56 marinated tuna skewers

Drinks & Desserts

GHIACCIOLI DI ANANAS
p. 25 pineapple popsicles

SORBETTO DI MELONE
AL PEPE NERO

p. 41 melon sorbet with
black pepper

SUMMER CUP . 22
ZUPETTE DI PESCHE AL PEPE

0. 27 poached peaches in syrup
with black pepper
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Buy VIETRI online 1-888-940-7586
www.plumpuddingki tchen.com

moneta

made in ltaly

Welcome to a New Generation
® Pro-Ceramic Quality Cookware Since 1875
e Non-Teflon exclusive CERAMIC® coating

Avdilable at: www.GOCOOKWARE.COM Tel: 631-235-2424

Exclusive U.S. Representative: GoCookware, Ltd.
Division of Nova Marketing, LLC

recipe index June 2010

IN THIS ISSUE

appetizers, sides
& small plates

COZZE IN SALSA
DI POMODORO

p. 40 mussels on
the half shell with
tomato sauce

INSALATA DI CEREALI
INTEGRALI E VERDURE
p. 27 whole grain and
vegetable salad

INSALATA DI CRUDITA
p. 25 crudité salad

INVOLTINI DI

SCAROLA CON CAPPERI
E ACCIUGHE

p. 50 escarole rolls with
capers and anchovies

pastas, risottos,
soups & polenta

CREMA DI SCAROLA
CON MOZZARELLA
p. 47 escarole purée
with mozzarella

CORZETTI CON
PESTO DI CICORIA
p. 48 corzetti with
chicory pesto

RISOTTO CON LE
VONGOLE
p.40risotto with clams

SPAGHETTINI IN
CREMA DI FAVE
p. 25 spaghettini with
fava bean purée

ZUPPETTA DI COZZE
ALLA PUGLIESE
p.44 apulian capunti
with mussels in a
tomato-saffron broth

fish, meat
& poultry

CALAMARI RIPIENI
ALLA GRIGLIA

p. 27 grilled stuffed
calamari

COSCIA DI CONIGLIO
RIPIENA

p. 47 chicory and apricot
stuffed rabbit legs

COZZE ALLA MARINARA
p. 44 mussels marinara

FRUTTI DI MARE CON
CECI E FAGIOLINI p. 47
shellfish with chickpeas
and green beans

POLPETTE CON
COMPOSTA DI MIRTILLI
o. Jlmeatballs with
blueberry compote

SLOW-ROASTED
PORK SHOULDER

p.65

TROTA CON INDIVIE,
CATALOGNA E CARCIOFI
p.47 rainbow trout

with endive, dandelion
greens and artichokes

VONGOLE CON
FINOCCHIO

E POMODORINI

p. 44 clams with fennel
and cherry tomatoes

drinks & desserts

CRESPELLE Al
LAMPONI E MELE

p. 68 raspberry and
apple crépes

CROSTATA DI
LAMPONI E BANANE
p. 72 raspberry and
banana tart

FIORI DI GRAPPA RUTA
COCKTAIL . &8

FRAGOLE GELATINATE

E GELATO FIOR DI LATTE
[, 27 strawberry gelatin
and fior di latte gelato

MARMELLATA Di
LAMPONI
p.7lraspberry jam

SORBETTO AL CAFFE
IN COUPELLE

p. 25 coffee sorbet
in tuile cups

SORBETTO DI FRAGOLE
CON SALSE DI FRUTTI
DI BOSCO

p. 68 strawberry sorbet
with berry sauces

SOUFFLES Al LAMPONI
p. 68 raspberry souffiés

TARTELLETTE
Al LAMPONI

p. 67 small
raspberry tarts
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aperience the magie. ..

Bay VIETRI online 1-888-940-7586
WWW. plumpuddingkitchen.com

OUR RENOWNED

COOKING SCHOOL

PRESENTS A COMPREHENSIVE
ENGLISH LANGUAGE CULINARY
EXPERIENCE IN MILAN!

LEARN AUTHENTIC ITALIAN RECIPES IN OUR
PROFESSIONAL KITCHEN WITH HANDS-ON CLASSES.

or more details and to book your culinary adventure call:
I-800-584-2043 orvisitt www.lacucinaitalianamag.com

recipe index may 2010

. IN THIS ISSUE

appetizers, sides
& small plates

ANTIPASTO DI

RICOTTA OVINAE
NASTRI DI VERDURA

p. 23 sheep’s milk ricotta
and vegetable ribbons

CARCIOFINI CON
GRANA PADANO

p. 36 baby artichokes
with grana

padano cheese

CARCIOFINI FRITTI
p. 34 fried baby
artichokes

TREVISANA GRIGLIATA
p. 47 grilled treviso
radicchio

pastas, risottos,
soups & polenta
PACCHERI CON
GAMBERI E LENTICCHIE
p. 71 paccheri

with shrimp and lentils

TAGLIATELLE

ALLA TREVISANA

p. 44 tagliatelle

with treviso radicchio

TAGLIATELLE ALL'UOVO
CON PEPERONI ROSSI

p. 23 tagliatelle

with red peppers

TAGLIATELLE CON
CARCIOFINI E GAMBERI

p. 36 tagliatelle with baby
artichokes and shrimp

fish, meat
& poultry

GALLINA AL MARSALA
p. 64 cornish hens with
marsala

GAMBERI AL SALTO

E POMODORINI Al PINOLI
p. 23 sautéed shrimp
with cherry tomatoes
and pine nuts

PISCi1 SPATA A'GHIOTTA
p. 64 sicitian swordfish

TAGLIATA DI MANZO AL
SALE CON TREVISANA
p. 44 salt-baked

beef tagliata with
treviso radicchio

travel listings

CONEGLIANO-
VALDOBBIADENE

p.20

GALLIPOLI

p.56

MARSALA
p. 64
PONZA
p.73

TAGLIATELLE
CON CARCIOFINI
@ E GAMBERI
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Buy VIETRI online 1-888-940-7586
WWW. plu mp uddingkitch@n .com

| The St of Enjoying Life!
Cookjng & Living JX The St of Enjoying Life

Gourmet
Cheese
Club

Simply delicious Cheeses from
around the world every month
on your table.

)

The perfect Gift for family and friends

Tel. (516) 874-2067
www.gourmetcookingandliving.com

recipe index march/april 2010

IN THIS ISSUE

appetizers, sides
& small plates

ASPARAGI AL
CARTOCCIO

p. 59 asparagus
in parchment

ASPARAGI| CON CAPRINI
E SALSA DI RUCOLA

p. 59 asparagus

with goat cheese

and arugula sauce

ASPARAGI DI BASSANO
p. 33 white asparagus
with hard-boiled

egg sauce

INSALATA DI CRESCIONE
CON PANCETTA

E UOVA DI QUAGLIA

p. 27 watercress salad

with pancetta
and quail eggs

POLPETTE DI FAGIOLI
ROSSI IN SALSA
PICCANTE 0. 52

red bean meatballs
with spicy sauce

POLPETTE DI VERDURE
CON FONDUTA . 52
vegetable croquettes
with fonduta

POLPETTE DI ZUCCA
CON TRITO DI PISTACCHI
.56 pumpkin balls
with chopped pistachios

QUICHE INTEGRALE
0. 60 asparagus quiches
with whole-wheat crust

RADICCHIO, CAVOLFIORE
E SALSA DI ACCIUGHE

1. 25 radicchio and
cauliflower with
anchovy dressing

pastas, risottos,
soups & polenta

CREMA DI ASPARAGI
BIANCHI CON BIGNE
FRITTI p. 34

white asparagus soup
with parmigiano-
reggiano fritters

PENNE ALLA RICOTTA
CON ASPARAGI

p. 64 penne with
ricotta and asparagus

RAVIOLONI CON
CONIGLIO . 37
rabbit ravioloni

RISOTTO CON VONGOLE
E ASPARAGI 1. 64
risotto with

clams and asparagus

VELLUTATA DI

ASPARAGI . 59
asparagus soup
with fried eggs

ZITI AL GRATIN
CON CIME DI RAPA
p. 27 baked ziti
with broccoli rabe

fish, meat
& poultry

ABBACCHIO
ALLA ROMANA

p. 29 roman-style
roast lamb

AGNELLO AGLI AROMI
p. 71 roast lamb
with herbs

CARRE DI MAIALE
MARINATO . 68
marinated rack of pork

CONIGLIO ARROTOLATO
p. 72 roasted rabbit with
rabbit liver, prosciutto
and marjoram

GALLO CON RIPIENO
DI FEGATINI p. 68 roast
liver-stuffed chicken

MANZO LARDELLATO
p. 68 lardo-studded
roast beef

POLPETTE DI AGNELLO
E DOPPIA CREMA

p. 52 lamb meatballs
with double cream

POLPETTE DI MANZO
.56 meatballs with fen-
nel and radicchio salad

POLPETTE DI VITELLO
CON CARCIOFI E CAROTE
0. 51 veal meatballs with
artichokes and carrots

SPINACINO DI
VITELLO FARCITO p. 7!
stuffed veal roast

TRIGLIE TRIFOLATE

CON LE COZZE p. 25

red mullet with mussels,
garlic and parsley

drinks & desserts

BANANE GLASSATE CON
GELATO E CIOCCOLATO
PICCANTE . 27
caramelized bananas
with vanilla gelato and
spicy chocolate sauce

GELATINA DI TANGELO
.25 tangelo gelatin

NEGRON| SBAGLIATO
0.23 “mistaken" negroni
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recipe index january/febrwary 2010

IN THIS ISSUE

appetizers, sides
& small plates

INSALATA DI INDIVIE CON SALSA DI NOCI
p. 29 endive salad with walnut sauce

MISTO TIEPIDO DI FARRO CON VERDURE
p. 31 warm farro with winter vegetables

pastas, risottos, soups

& polenta

CREMA DI FAGIOLI E ORZO

p. 50 cannellini bean purée with barley
FARFALLE AL LIMONE

CON ROSMARINO E SCAMORZA

p. 34 farfalle with lemon, rosemary
and scamorza

FUSILLI AGLI AGRUMI

0. 332 fusilli with citrus

LENTICCHIE IN VELLUTATA

CON CROSTINI E SCAROLA

aperience the m(yw B o

with croutons and escarole
SPAGHETTI ALL'AROMA DI ARANCIA

p. 34 spaghetti scented with orange

BU} VIETRI online 1-888-940-7586 B At Biza ity
9 . p. 37 cocoa and walnut tagliatelline
www.plumpuddin gkitchen.com B et il

p. 33 trenne with salmon and orange

VELLUTATA DI CAROTE
CON POLPETTINE DI PESCE
p. 52 carrot purée with monkfish meatballs

Gcnuinu Fuil’i" . o Th(’ Rgal T( VELLUTATA DI CAVOLFIORE

¥ ) ; f : p. 50 caulifl 8
Pecorino Romano 7 /g0 bitatas of Lazio e i

VELLUTATA DI PATATE E CRESCIONE
p. 50 potato and watercress soup

VELLUTATA DI ZUCCA CON COZZE
p. 52 pumpkin purée with mussels

fish, meat & poultry
ROMBO SU SALSA AL POMODORO
p. 31 turbot with tomato sauce

STUFATO DI VITELLO E VERDURE
p. 29 veal stew with vegetables

drinks & desserts

CANTUCCI ALLE MANDORLE CON VIN SANTO
p. 29 crisp tuscan almond cookies
with vin santo

FILLO TRIANGOLI
p. 69 pear and pistachio phyllo triangles
FRITOLE DI RISO
p. 70 rice fritters
FRITTELLE RUSTICHE
0. 66 rustic fritters
LUNETTE RIPIENE
p. 62 marmalade-filled “little moon" fritters
MELE IN CATAIF!
p. 66 apples in kataifi
PERE CON ROBIOLA E MIELE
p. 31 pears with fresh robiola and honey
SGONFIOTTI
p. 69 cornmeal puffs
SPAETZLE DOLCI
p. 73 sweet spaetzle
SPIEDINI FRITTI
- p. 70 fried fruit skewers
v “r- - 2 ‘

- f‘
MASTERS OF THE MEDITERRANEAN « Forever Cheese « NY |06 » forevercheese c.om
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LA CUCINA ITALIANA - STATEMENT OF OWNERSHIP
1.5 2 Parises 1090-3484 3, Filng Die

APPETIZERS,
SIDES &

SMALL PLATES
BACCALA

ALLA ROMANA

IN CROSTA DI PINOLI
E SEMI DI PAPAVERO
P.55 roman-style

salt cod in a seed

and nut crust

FOCACCIA DI
CASTAGNE
P.63 chestnut
focaccia

FRITTO MISTO CON
SALSA AL CARAMELLO
AGRODOLCE

P.56 fried squid and
vegetables with

sweet and sour
caramel sauce

[

™

10 * DECEMBER 2G11

INSALATA DI
FINOCCHIO E
RADICCHIO

P.28 fennel and
radicchio salad with
citrus vinaigrette

INSALATA DI
GRANSEOLA
ALLA VENETA
P.65 venetian-style
spider crab salad

MISTO DI VERDURE

E CASTAGNE

P.60 mixed vegetables
with chestnuts

SARDINE FRITTE
CON SCAMORZA
AFFUMICATO

E CREMA DI
SALMORIGLIO
P.55 crispy fried

sardines, smoked
scamorza and
salmariglio sauce

PASTAS,
RISOTTOS, SOUPS
& POLENTA

DUO DI “LUMACHE"
CON AGLIO

NERO E PEPE

P.56 two “snails”
with black garlic,
cracked pepper,
lemon and parsley

LINGUINE CON
PANCETTA E PORRO
P.30 linguine with
pancetta and leeks

MINESTRA DI ORZO,
CASTAGNE E ZUCCA
P.63 butternut squash
soup with barley,
chestnuts and ricotta
quenelles

RISOTTO AL LIMONE
E ALETTE DI POLLO
P.32 lemon risotto
with chicken wings

RISOTTO ROSSO ALLA
PIEMONTESE

P.27 piemontese

red risotto

SPAGHETTI Al RICCI
DI MARE

P.56 sea urchin
spaghetti

STRACCIATELLA
CON | PORRI
P.28 stracciatella
with leeks

FISH, MEAT &
POULTRY

ARROSTO DI MAIALE
AL MARSALA

P.60 pork roast

with marsala

BRANZINO ALLA
GRIGLIA CON
RADICCHIO E PATATE
P.57 grilled whole
branzino with
radicchio and potatoes

PESCATRICE
GRATINATA CON
FINOCCHI

P.30 monkfish
gratin with fennel

POLPETTE DI

VITELLO Al PISTACCHI
P.27 veal meatbalis
with pistachios

STRACOTTO ALLA
BIRRA E POLENTA
P.63 beer braised beef
stew with polenta

DRINKS
& DESSERTS

BISCIOLA
P.70 sweet bread
from valtellina

CERTOSINO DI
BOLOGNA

P.72 christmas
fruitcake from bologna

GELATO DI
CASTAGNE

CON CIOCCOLATO
P.64 chestnut
gelato with
chocolate sauce

PANDOLCE GENOVESE
P.69 sweet bread from
genova

PANETTONE
P.36

PAN GIALLO
P.69 fruit and nut
bread from lazio

PAN PEPATO
P.70 sweet peppered
bread from umbria

PINZA DELLA
BEFANA

P.72 friulian
sweet polenta
christmas cake

PIROTECNICA
COCKTAIL
P21

ZEPPOLE ALLA
MARMELLATA DI
LAMPONI

P.40 raspberry jam
filled fritters




By Franco Bengasi

Crafted from native Umbrian varietals
Sourced from a small, exceptionally
located vineyard

Available in NYC at
Enoteca DiPalo
Garnet
Trojanowski Liquor

Imported by:
Wine Emporium Inc.
Brooklyn, NY

wine.emporium@verizon.net
www.WineEmporiumNY.com
Tel (718) 486 3913

I-RECIPE INDEX

NOVEMBER 2011
APPETIZERS, PASTAS,
SIDES & RISOTTOS,
SMALL PLATES SOUPS &
BIANCHI DI SPAGNA POLENTA
IN PURE CON BUCATINI AL

TUORLO, TARTUFO
NERO E FUNGHI

P.60 butter beans
with egg yolk,
black truffle and
mushrooms

BORLOTTI DI
LAMON CON
AGRUMI E MELA
P.63 cranberry beans
with citrus and apple

CANNELLINI
IN FONDUTA
CON ROBIOLA

P.60 cannellini beans
in fonduta with
robiola cheese

CIALDINE DI
SFOGLIA CON
SPUMA DI
FEGATINI AL
COGNAC

P.42 chicken liver
mousse with cognac
FAGIOLI NERI CON
RAGU DI ANATRA
P.64 black beans
with duck ragu
FONDUTA DI
FORMAGGI ALLA
GRAPPA CON
PANE ALLE NOCI
P.42 cheese fondue
with grappa and
walnut bread
GRATIN DI PANE,
LATTE E FONTINA
P.69 bread gratin
with fontina cheese

INSALATA DI
FINOCCHI
E CIPOLLA ROSSA

P.30 shaved fennel,
red onion and celery
salad with salami
RAGU DI

CASTAGNE E
FINFERLI

P.29 chestnut
and chanterelle
mushroom ragu

SARTU

P.27 neapolitan

rice timbale
VELLUTATA DI LATTE
CON VERDURE

P.6Y creamy
vegetable soup
ZOLFINI CON

CREMA DI CARCIOFI
E GRISSINI

P.63 zolfini beans
with artichoke purée
and breadsticks

RAGU DI MAIALE E
FINOCCHIETTO

P.34 bucatini with
pork and fennel ragu

GNOCCHI DI PANE

E PRUGNE CON
MAIALE E SLIVOVITZ
P.45 bread and
prune gnocchi

with plum brandy
and pork

RISOTTO CON
UVA MARINATA
AL PORTO

P.36 risotto with
port-soaked grapes

TORTELLI DI
CONIGLIO
E SPINACI

.38 rabbit and
spinach tortelli

FISH,

MEAT &
POULTRY
CARRE

DI MAIALE

AL LATTE

DI CAPRA

.69 pork
roast braised in
goat's milk
FILETTI DI
ORATA CON
VONGOLE

P.32 sea bream
with clams

LOSANGHE

DI SGOMBRO
CON SALSA

DI MELE AL
CALVADOS
P.45 mackerel
with apple and
calvados sauce

STINCO AFFUMICATO
ARROSTO IN
SALSA BOURBON

P.45 braised smoked
pork shank in
bourbon sauce
TRANCETTI DI

SALMONE CON
SALSA ALLA VODKA

P.42 salmon with
vodka sauce and
caviar

DRINKS

& DESSERTS
CAPPUCCINO DI
CIOCCOLATA CALDA
AL PROFUMO DI
CARDAMOMO

P71 hot dark
chocolate with
cardamom

trancetti

di salmone
con salsa
alla vodka
P42

FLAN DOLCE
DI CANNELLINI
CON RICOTTA
E CACAO

.64 sweet torte
of cannellini beans,
ricotta and cocoa
powder

GELATO AL RUM

CON MANGO NEI
GUSCI DI BRISEE

P.48 rum gelato
and caramelized
mango in a
hazelnut tart shell
POLENTA
CREMOSA

CON LATTE
FREDDO

P71 creamy sweet
polenta with
cold milk

RISO E LATTE

P71 rice pudding
SFOGLIATINE ALLA
CREMA COTTA
P.71 cooked cream
pastries



CHECK IT OUT

Join La Cucina Italiana
at the Saratoga Wine
& Food and Ferrari Festival

Editor in chief Michael Wilson, wine and spirits editor Ian Wolff, and New York City
restaurateur and sommelier Joe Campanale are hosting a one-of-a kind wine
tasting seminar, Wonders from the Ancient World: Anfora Wine. Adventurous
Italian winemakers are rediscovering the art of aging wine in anfora vessels,

a craft that dates to the dawn of winemaking. Made in an entirely natural process
that uses no machinery
or additives, anfora wines
are worlds apart, capturing
arormas and flavors

lost by conventional
techniques. Join us on
Saturday, September 10th
in Saratoga Springs, New
York, for a presentation
and guided tasting of
these beguiling and truly

complex wines,

FOR MORE INFORMATION AND TICKETS FOR THE SEMINAR
AND THE SARATOGA WINE & FOOD FESTIVAL GO TO:

£y the fingst
tyramds.of authentic
| d Italian
coffee & espresso
available, promptly
shipped rght to
your home or office.
We aiso feature an
extensive online
cutalog of espresso
machines,
stovetop pots,
coffee grinders,
cups, accessories
and much mbre!

Use code LCMD15 and
Vb bt i S—

save 15% i o s

off Miscela d'Oro

Italian espresso =

beans, grinds
T e
or pods. i |
=

Ciftay valid through 103172001

1-800-345-8945

www.EspressoZone.com

|'-.RECIPE INDEX

SEPTEMBER/OCTOBER 2011

APPETIZERS, SIDES
& SMALL PLATES
INSALATA CON UVA
P.34 arugula salad
with grapes
“PARMIGIANA"

DI PORCINI

42 porcini mushroom
parmesan

PASTAS, RISOTTOS,
SOUPS & POLENTA
BIGOLI CON LANATRA
P85 bigoli with duck
ELICHE CON

SALSA DI SAN MARZANO
E ORTAGGI AROMATICI
P.65 pasta with fresh
plum tomato sauce
FARFALLE CON RAGU
VEGETARIANO

P a5 farfalle with
vegetable ragu

FUSILLI CON
SPADA E MELANZANE

75 fusilli with
swordfish and eggplant
LASAGNETTE
FRESCHE CON TOCCO
DI PORCINI
pa2 fresh lasagna
with a touch of porcini
LINGUINE
CON LE COZZE
260 linguine
with mussels
LINGUINE CON
POLPA FRESCA
IN DADOLATA
P69 linguine with fresh
chopped tomatoes
LINGUINE CON
SAN MARZANO
E ERBE
P.72 linguine with plum
tomatoes and herbs
MAFALDINE
AL RAGU DI CONIGLIO
P49 mafaldine with
rabbit ragu
MALLOREDDUS
CON ORTAGG! MISTI
P73 malloreddus with
mixed vegetables
MEZZ1 PACCHERI CON
POMODORINI CILIEGIA
ALLA MARINARA
P.67 mezzi paccheri
with cherry tomato
marinara sauce
PAPPA AL
POMODORO
P41 tomato and
bread soup
PAPPARDELLE
AL RAGU Di
CINGHIALE
P.86 pappardelle with
wild boar ragu
PENNE CON CIME
DI RAPA E STRACCHINO
P34 penne with broccoli
rabe and stracchino

PENNE CON PEPERONI
ARROSTITI

P76 penne with
roasted peppers

RIGATONI CON CREMA
Di MELANZANE

P.81 rigatoni with
eggplant purée

RISOTTO CON INDIVIA

E MELA ROSSA

P45 risotto with frisée
and red apple
SPAGHETTI AGLIO, OLIO
E PEPERONCINO

P58 spaghetti with garlic,
olive oil and chile pepper
SPAGHETT| CON
ACCIUGHE,

ERBE E LIMONE

P74 spaghetti

with anchovies, herbs
and lemon

SPAGHETTI CON

| PEPERONI

P.50 spaghetti with
peppers

SPAGHETTONI CON
MOLLICA E POMODORO
.56 spaghettoni with
breadcrumbs and tomato
SPAGHETTI CON
POMODORI AL FORNO
P66 spaghetti with oven
roasted tomatoes
TAGLIATELLE AL

BURRO E SALVIA

.59 butter and

sage tagliatelle

TAGLIATELLE AL
RAGU DI QUAGLIE
P47 tagliatelle with
quail ragu

TAGLIOLINI AL
BURRO TARTUFATO
P.57 tagliolini with
truffle butter
TAGLIOLINI ALL'UOVO
CON PASSATA
FRESCA CASALINGA
P64 fresh egg tagliolini
with homemade
tomato sauce
TORTIGLIONI CON
SALSA DI PELATI

P65 tortiglioni with
tomato sauce

TROFIE CON FAVE
FRESCHE E BOTTARGA
.77 trofie with fresh fava
beans and bottarga

FISH, MEAT &
POULTRY

BOCCONI DI SALMONE
CON BROCCOLETTI
.33 salmon bites

with broccoli
CONIGLIO

CON CIPOLLINE
BORETTANE

F.36 rabbit with new
potatoes and cipollini
onions

DRINKS
& DESSERTS

CRESPELLE ALLA

ICOTTA E
FRUTTA SECCA
P.38 crépes filled
with sweet ricotta
and pistachio




Pallini Limoncello is made from
the finest lemonsin the world,
grown on the lush hillsides of
Italy’s picturesque Amalfi Coast.

A premium liqueur, witha smooth
citrus taste — Pallini Limoncello

is delicious served alone (neat
and chilled) or used toimpress
guests, as a unigue ingredientin
creative cocktails.

www.pallini.us

= L
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Pallini Limoncello, 26% ABY, Imported by Castie Brands, New York, NY.

Drink fashionably, Drink responsibly, .
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I'RECIPE INDEX

JULY/AUGUST 2011
[ IN THIS ISSUE )J
APPETIZERS, FISH, MEAT
SIDES & & POULTRY
SMALL PLATES CANNOLICCHI E
ALBICOCCHE CREMA D1 FAGIOLI
ALLAGRO P.37 razor clams with
P.66 pickled apricots  roasted tomatoes
BRESAOLA and bean purée
ALL'OLIO
AROMATICO CONTROFILETTO

P.28 bresaola with
herbed olive oil

BURGHUL
TIEPIDO CON
POMODORI E OLIVE

P.29 warm bulgur
with tomatoes
and olives
MARMELLATA DI
ALBICOCCHE CON
LE MANDORLE
P.66 apricot and
almond marmalade
MOSTARDA

DI ALBICOCCHE
P.71 apricot
mostarda

PANINI RIPIENI
ARROTOLATI

.34 fresh tomato
rolls

PATATINE FRITTE
P.49 thick cut fries

PESTO Al DUE
POMODORI

P20 two-tomato
pesto

PESTO DI
LIMONE E OLIVE

P.20 lemon, basil and
olive pesto

PESTO Di PEPERONI
P.20 red pepper pesto

SPINACI GRATINATI
CON PECORINO
E PINOLI

P.29 spinach gratin
with pecorino
toscano and pine nuts

PASTAS,
RISOTTOS, SOUPS
& POLENTA
FUSILLI AL
PECORINO E MENTA
P.29 fusilli with two
pecorinos and mint

MALLOREDDUS,
SEPPIE E BOTTARGA
P.33 malloreddus
with squid and
bottarga

PASTA CON RAGU
DI SCAMPI

P.31 pasta with
langoustine ragu
SPAGHETTI

ALLE VONGOLE
P.37 spaghetti
with clams

CON SALSA DI MELE
E CIPOLLE FRITTE

P.45 grilled sirloin
with golden delicious
apple sauce

and onion rings

ENTRECOTE, MINI
VERZE RIPIENE

E SALSE DI
CIPOLLE ROSSE

P.50 grilled rib-eye
with stuffed cabbage
and red onion confit

FILETTO DI MANZO,
SFORMATO DI
BROCCOLI E SALSA
OLANDESE

P.46 grilled beef
tenderloin with
broccoli sformato
and hollandaise sauce

spinaci gratinati
con pecorino
e pinoli P29

FIORENTINA,
VERDURE GRIGLIATE
E SALSA DI
FINOCCHIO

P45 grilled
porterhouse steak
and vegetables with
fennel sauce
FLANK STEAK

CON TORTINO

DI ZUCCHINE E
BAGNET ROSS

P.46 grilled flank
steak with zucchini
tortino and
piedmontese
tomato sauce

GRATIN DI
CAPESANTE
P.38 scallop gratin

NODINO DI VITELLO
ALLE ERBE MISTE

P.30 veal chops with
fresh herbs and
tomatoes

PESCE SPADA CON
POMODORI E COZZE
P.33 swordfish with
tomatoes and mussels

“ROSE” DI

NASELLO AL VAPORE
CON ARUGULA

P.30 steamed hake
“roses” with arugula

SPIEDINI DI COZZE
E CAPESANTE
P.38 mussel and
scallop skewers

SPIEDINI DI SEPPIE E
FINOCCHI

P32 squid and fennel
skewers

TARTUFI MARINATI
SULLA PASSATA

P.37 marinated venus
clams with fresh
tomato purée

UMICO DI MOLLUSCHI
E CUSCUS

P.40 shellfish with
COUsSCcous

DRINKS

& DESSERTS
BAVARESE

D1 ALBICOCCHE
P.65 apricot
bavarian cream

CREME
CARAMEL DI
ALBICOCCHE

F.65 apricot creme
caramel

“CASTAGNOLE"
DI ALBICOCCHE

P.72 apricot fritters

CROSTATA
ALLA RICOTTA
CON ALBICOCCHE

P.71 ricotta tart
with apricots

GELATO DI
ALBICOCCHE
NEI MEZZI|
FRUTTI AL
CIOCCOLATO

P.72 chocolate-
dipped apricots
with apricot gelato

LIMONCELLO
P.22
LIQUORE DI
ALBICOCCHE
P.65 apricot
liqueur


http:www.pallini.us
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I'RECIPE INDEX
MAY/JUNE 2011

IN THIS ISSUE )3

APPETIZERS,
SIDES &
SMALL PLATES
INSALATA DI

CARCIOFI CON
PESTO DI OLIVE

P.532 artichoke
salad with green
olive pesto

SALSA AGRODOLCE
DI RABARBARO
PER FORMAGGI
P.42 savory rhubarb
compote for cheese

SALSA
AGROPICCANTE
DI RABARBARO
PER ARROSTI

P42 spiced
rhubarb chutney
for roast pork

SALSA DELICATA
DI RABARBARO
PER VERDURE

.42 rhubarb dip
for vegetables

SALSA

PROFUMATA

DI RABARBARO

PER DOLCI

.42 rhubarb-ginger
compote for desserts

PASTAS,

RISOTTOS, SOUPS

& POLENTA

JOTA
.29 friulian bean
and sauerkraut soup

TAGLIATELLE
AL SUGO
AROMATICO

DI RABARBARO

.49 tagliatelle
with rhubarb
and fresh dill

ZUPPETTA
AGRODOLCE

DI RABARBARO
.39 sweet and
sour rhubarb soup

ZUPPETTA DI
FRUTTI DI
MARE E ASPARAGI

P.32 shellfish and
asparagus soup

FISH, MEAT

& POULTRY

DUO DI

BRANZINO

CRUDO

P.54 black bass crudo
with sunflower seeds
and with pine nuts

hittp:// Visit LCIMAG.COM to sign up for
our RECIPE OF THE WEEK, and a different
La Cucina recipe will be delivered straight
to your inbox every week, for free.

P.50

CANNOLICCHI
AGLI AGRUMI

P.54 razor clam crudo
with citrus and chile

CAPESANTE
CRUDE CON OLIO
TANGERINO

.50 diver scallop
crudo with
tangerine oil

FARAONA BRASATA
CON RABARBARO
E CIPOLLE ROSSE

P.42 braised guinea
hen with rhubarb
and red onions

FLUKE CRUDO CON
ALGA SPAGHETTI

.50 fluke crudo
with haricot de mer

GAMBERI TANDOORI
CON RISO
E RABARBARO

.44 tandoori
shrimp with crispy
rice and rhubarb

TARTARA DI
SGOMBRO

CON CAVIALE

.50 mackerel
tartare with caviar
TRIGLIE E
FRITTELLINE DI FAVE
.34 pan-fried mullet
with potato and

fava bean pancakes

DRINKS

& DESSERTS
BISCOTTI E GELATO
AL CIOCCOLATO
.68 chocolate-
orange gelato
sandwiches

CREMA BRULEE
CON CONFIT DI
RABARBARO

P45 rhubarb
créme brilée with
rhubarb confit

CROSTATA CREMOSA
DI RABARBARO

P.46 rhubarb

layer cake

KAISERSCHMARREN
BRUNO CON UVETTA

P.72 chocolate-raisin
kaiserschmarren

MATTONELLA
CON BISCOTTI
SABLEE

.72 chocolate, nut
and butter cookie loaf

MERINGHE E CREMA
DI CIOCCOLATO

P.71 floating islands
in chocolate cream

MOUSSE DI RISO
CON FRAGOLE

P.42 vanilla rice
mousse with
strawberries

'S |

PICCOLI ROMBI :
AL GIANDUIA
P.68 chocolate- -
hazelnut diamonds -
TORTA RICCA F
CON FRUTTA SECCA &
E DISIDRATATA '
P.68 rich chocolate . .
cake with nuts and |
dried fruit
Ll
=
- |
2
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faraona brasata S
con rabarbaro e cipolle <
rosse P42 tartora di 8 !
sgombro con caviadle E50 & P ‘
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Introducing...
La Cucina Italiana’s
monthly
sweepstakes!

Visit our website regularly
for exciting new prizes.

GO TO
WWW.LCIMAG.COM
TO REGISTER.

No purchase necessary. Void where prohibited. Open to legal
residents of the fifty United States and D.C. age 18 or older.

www.lcimag.com

RECIPES TRAVEL »» AND MORE

I'RECIPE INDEX
MARCH/APRIL 2011

P.37 »

[IN THIS 1SSUE )

APPETIZERS,
SIDES &
SMALL PLATES
BARZOTTE,

SU VERDURE

COTTE E CRUDE,
E UOVA

P.23 romaine salad
with grilled onion,
potatoes and gently
boiled eggs
FRITTATE CON

ZUCCHINE ALLA
MENTA

P.23 individual
frittatas with zucchini
and mint salad

FRITTO MISTO
DI OLIVE RIPIENE

P.59 mixed olives,
stuffed and fried

INSALATA
AROMATICO
CON CONIGLIO

P.45 rabbit and
herb salad

TORTINO

DI FAVE

CON OLIVE

P.59 fava bean
tortino with warm
olives

UOVA AL TEGAMINO
CON GELATINA
DI AGRUMI

P.23 pan fried
eggs with celery
and citrus salad

UOVA IN CAMICIA,
SU CREMA FREDDA
DI MELANZANA
P.24 eggplant purée
with poached eggs

VERDURE E SALSA
YOGURT NEL
CARTOCCIO

P.68 vegetables in
parchment with
yogurt sauce

PASTAS,
RISOTTOS, SOUPS
& POLENTA
LINGUINE

IN ZUPPA DI MARE
P.32 linguine with
clams in seafood
broth

MINESTRA DI FARRO
E CAVOLFIORE

P.35 cauliflower soup
with farro

OLIVE CON SAUTE

DI FEGATO

P.64 sautéed liver
with olives over
polenta

2> OLIVE NELLE

ORECCHIETTE CON
BROCCOLI E RICOTTA

P.63 orecchiette
with broccoli, olives
and ricotta salata

“QUASI
CARBONARA"
CON BRESAOLA

P.24 pasta carbonara
made with bresaola

RISOTTO CON
RAGU DI CONIGLIO
AL COLTELLO

P.45 risotto with
zucchini and rabbit
ragu

TORTELLI GIALLI

CON ZUCCHINE
NEL CARTOCCIO

P.72 saffron tortelli
with scamorza
and zucchini in
parchment

TROFIE
E SFILACCI
DI CONIGLIO

P.40 trofie with
shredded rabbit

ZUPPETTA
DI BIETOLE
E OLIVE TAGGIASCA

P.63 swiss chard and
taggiasca olive soup

FISH, MEAT
& POULTRY

» AGNELLO ARROSTO

ALLA VIOLETTA
P.37 roasted lamb
with edible violets

COSCE DI
CONIGLIO CONFIT

P.40 rabbit confit

FUSI DI POLLO
AL LIMONE
NEL CARTOCCIO

P.67 chicken with
lemon and
parmigiano-reggiano
in parchment

GAMBERI, CALAMARI
E ASPARAGI
NEL CARTOCCIO

P.68 shrimp, squid
and asparagus in
parchment
HAMBURGER

DI CONIGLIO
E GUANCIALE

P.46 rabbit and
guanciale burgers

OLIVE NELLUMIDO
DI SEPPIE

P.64 stewed squid
and olives with fava
bean purée
POLPETTE DI PESCE

NEL CARTOCCIO
E RISO BASMATI

P.67 monkfish balls
with tomatoes and
olives in parchment

ROMBO E ZUCCHINE
P.35 pan-seared
turbot with zucchini

ROTOLO DI
CONIGLIO FARCITO
AGLI ASPARAGI

P.46 rabbit roll
stuffed with
asparagus

SOGLIOLE IN SAOR
P.31 sweet and
sour sole

DRINKS
& DESSERTS

ETNA'S REVENGE
P18

FLAN DI LATTE

CON FRUTTA FRESCA
P.24 vanilla custard
with fresh fruit

MACEDONIA
ESOTICA

CON RICOTTA

AL PEPE

P.35 papaya,
pineapple and mango
salad with spiced
fresh ricotta

MELA E LAMPONI

NEL CARTOCCIO
CON GELATO

P.72 apples in
parchment with
raspberries and
gelato

http:// Visit LCIMAG.COM to sign up for our RECIPE OF THE WEEK,

and a different La Cucina recipe will be delivered straight to your inbox every week, for free.
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[ Ti1s 1SSUE )

APPETIZERS,
SIDES &
SMALL PLATES

SSANCEIN
WSALATA CON
MELA E
SSTACCHI

- orange salad
w = siced apples
W oestachios
CASSACCIO DI
SECANO RAPA

Smacoio with

woococe and grana

SRCRO

CASTAGNOLE

Z 0% SALSA DE MELE
2% appie sauce-

e zers

pr a4

CAFSUCO0

W ONSALATA

BNCCANTE

P sy cabbage

-

STROTA

Fis Tnoee from

- LETz

N e LOIMAG. COM 1o sign up
s ST OF TEE WEEK. and
e o T mecoe vl be delivered
R s mEoe =very week, for free.

JANUARY/FEBRUARY 2011

PASTA FRESCA CON
PISELLI E MANDORLE

»p51 fresh pasta
with chiles, peas and
almonds

PENNE INTEGRALI
CON BROCCOLO
ROMANO

P.45 whole-wheat
penne with
romanesco broccoli

RISOTTO
MANTECATO E
TOPINAMBUR
P.45 jerusalem
artichoke risotto
TAGLIOLINI CON

VONGOLE E
BROCCOLI

P33 tagliolini with
clams and broccoli

FISH, MEAT &
FRITTATA POULTRY
DI RISOTTO CON ARANCE NEL PETTO
ZUCCA E ZOLA D'ANATRA Al
.71 risotto frittata CARCIOFI

»P.39 orange
marinated duck with
artichokes
ARANCE SUI

GAMBERI A VAPORE
CON COSTE STUFATE

with butternut squash
and gorgonzola
INSALATA TIEPIDA
DI FARRO

P.35 warm farro
salad with vegetables

and chives P.40 steamed shrimp
; s with wilted swiss
s o] chard and fresh

SEDANO E CAROTE
P.45 celery and
carrot mostarda

TORTELLI FRITTI

oranges

INVOLTINI DI LONZA
CON ERBETTE E
CIPOLLOTTI

ALL_“‘\ FRUTTA P.51 pork involtini
P.26 fried apple and  \yith chard and spring
pear tortelli eniol

PASTAS, PESCATRICE
RISOTTOS, SOUPS  GRATINATA

& POLENTA E ASPARAGI
AARRCERIET P.51 spicy herbed
RISOTTO ;2°2:‘:SSSW'th
MANTECATO pareg

ALL'OLIO DI SALMONE
ROSMARINO CON ORTAGGI
.34 risotto with IN CARPIONE

P.35 salmon with
vegetables in carpione

orange zest and
rosemary oil
FUSILLI COL BUCO

AL RAGU
NAPOLETANO

.10 fusilli col buco
with neapolitan ragu
LASAGNE CON
RAGU DI VERDURE
.46 lasagna with
vegetable ragu
“*MARGHERITE"
CON CREMA DI CECI
1252 spicy spinach-
ricotta ravioli with
chickpea purée

AN OFF-
| BROADWAY HIT
SINCE 1944!

RECIPE INDE)(-l

DRINKS ‘
& DESSERTS

ARANCE

CON RISO DOLCE

AL LATTE |
E VANIGLIA

P.39 vanilla rice
pudding with
sweet orange slices
and orange syrup

ARANCE

NEL SORBETTO
CON CIALDA
CROCCANTE

P40 fresh orange
sorbet with almond
lace cookies
ARANCIA

CARAMELLATA
CON MANDORLE

|
P.33 caramel-dipped
oranges with

Authentic Neapolitan Cuisine

[from the landmark restaurant

made famous by Frank Sinatra

toasted almonds
“FRITTATA" DI PAN
BRIOCHE

P.72 baked brioche

FRITTATA DI
RICOTTA,
PERE E CANNELLA

P.72 ricotta, pear
and cinnamon frittata

GIANDUJA
P.18 chocolate-
hazelnut spread

MOUSSE CON PERA
E VINO COTTO

.46 grana padano
mousse with
pear and vino cotto ‘

MOUSSE DI [
CIOCCOLATO ‘

Since 1944

PICCANTE

CON NOCCIOLE
P.51 spicy
chocolate mousse
with hazelnuts
RICOTTA DOLCE

AL LIMONE
CON BISCOTTINI

P.35 sweet ricotta
with lemon
and cats' tongues ‘

PATSY’S ITALIAN RESTAURANT

You'll find us at only one New York location

236 W. 56 Street

(between Broadway and Eighth Avenue)

New York, NY 10019
(212) 247-3491

and now in Atlantic City, NJ

The Hilton Casino Resort

Boston & The Boardwalk
(609) 340-7585

cookies

ENJOY THE HOMEMADE TASTE
OF PATSY'S AT HOME

100% All-Natural Pasta Sauces
available at better grocers nationally

www.patsys.com



http:www.patsys.com

FREDERICK WILDMAN & SONS, LTD

:PROSECCO
F

, s }*}’
“‘%’f? ers lovely balance'in =

a perfumed crisp style. Ilfe
,f?)ls'huis long and pollshed .

| RECIPE INDEX
DECEMBER 2012

APPETIZERS, SIDES

& SMALL PLATES

ANTIPASTO DI
PICCIONE AL ROSA,
FINOCCHI E ARANCE
P.47 squab in
currant sauce with
fennel and orange

PATE D! QUAGLIE
P.64 quail paté

SALMONE MARINATO
CON ARANCE,
INDIVIA E LITCHI

P.65 cured salmon
salad with endive,
orange and lychees

TRIANGOLI CON
COTECHINO,
MELA E CAVOLO
CAPPUCCIO

P.64 cotechino
sausage, apple and
cabbage triangles

PASTAS, RISOTTOS,

SOUPS & PIZZA

CAPPELLETTI DI
FAGIANELLA IN
GUAZZETTO DI UVA

P.47 pheasant cappelletti
with savory grape sauce

GARGANELLI CON
CREMA DI

SCAROLA, BROCCOLI
E PROSCIUTTO

P.69 garganelli with
escarole, broccoli
and prosciutto

PASTA AL SUGO
TOMATE

DOLCE E PICCANTE
P.36 pasta with sweet
and spicy tomato sauce

PENNE CON SEPPIA
E FAGIOLI

P.36 penne with
squid and beans

RAVIOLI DI MORTADELLA
E PISTACCHI

P.66 mortadella and
pistachio ravioli

RISOTTO AL

NEBBIOLO CON
LOMBATA DI CERVO
P.47 red wine risotto
with venison tenderloin

TRENETTE CON
GUANCIALE,

CIPOLLE E
BROCCOLO ROMANO
P.40 trenette

with guanciale,

onion and broccoli

VELLUTATA DI
CAVOLFIORE

CON CAVOLINI

P.38 cauliflower purée
with brussels sprouts

ZUPPA Di CODA
Di BUE CON
GNOCCHETTI

DI PANE

P.43 oxtail soup
with gnocchetti

FISH, MEAT &
POULTRY

FILETTO DI CERVO E PURE
DI RAPE AL LIMONE

P.53 venison tenderloin
with turnip purée

and fried lemon zest

POLPETTINE DI
CINGHIALE CON
INSALATA D’'INVERNO,
CASTAGNE E MELAGRANA
P.50 boar meatballs with
winter salad, chestnuts
and pomegranate

ROMBO E BROCCOLO
CON ARACHIDI

P.34 turbot with broccoli
and chopped peanuts

SPINACINO DI VITELLO
RIPIENO DI

SALSICCIA E ZUCCA
P.70 squash-and-sausage-
stuffed veal roast

DRINKS &
DESSERTS

BOMBARDINO
P.24

SEMIFREDDO DI
CIOCCOLATO CON FRUTTI
DI BOSCO E PISTACCHI
CRISTALLIZZATI

P.73 chocolate semifreddo
with berries and

sugared pistachios

STRUDEL DI MELE
P.33 apple strudel with
raisins and pine nuts

@& P53

venison tenderloin
with turnip purée and
fried lemon zest




| RECIPE INDEX
NOVEMBER 2012

APPETIZERS, SIDES
& SMALL PLATES

CALAMARI

STUFATI CON FAGIOLI
CANNELLINI

P.38 braised squid
and beans

FINOCCHI ARROSTITI
E GRANA PADANO
P.37 pan-roasted
fennel with grana
padano cheese

SCORZONERA
WRAPPED IN CRISP
PROSCIUTTO

P.16

PASTA, RISOTTO,
SOUP & POLENTA

BUCATINI ALLA
RICOTTA CON CAPPERI
E OLIVE

P.36 bucatini

with ricotta, capers
and olives

LINGUINE CON
UMIDO DI MERLUZZO
AL POMODORO

P.37 linguine with
tomatoes and cod

TORTELLI DI ZUCCA
CON CREMA DI
FONTINA E SPINACI
P.40 squash tortelli
with spinach

and fontina cream

FISH, MEAT
& POULTRY

ARROSTO DI CONIGLIO
CON PERE E

SALSA AL BARBERA
P.77 roast rabbit with
pear and barbera sauce

.

-

ARROSTO DI
STORIONE ALLE ERBE
CON FINFERLI

P.74 roast sturgeon
with herbs

and chanterelles

BOCCONCINI DI
MAIALE CON FAGIOLI
E RADICCHIO

P.77 pork with beans
and radicchio

CREMA DI CECI

CON GAMBERI

E PATATE

AL MARSALA

P.70 chickpea purée
with shrimp

and marsala potatoes

OFTEN IMITATED,

NEVER REPLICATED.

Luxardo Amaretto di Saschira

Awards: [New
Wine & Spirits Competitiar
\Double Gold- Best other Liqueur

1102

& Best Liqueur in Show

Awards: \Wine Enthusiast

CINCE
sINCE

LUXARDO_

y

Flease Enjoy Responsibly. Luxardo Amaretto @ 27% alc/ vol (54 proof). Imported by Anchor Distilling Company. San Francisco, CA. © 2012 www.AnchorDistilling.com

{

GOUJON Di
SOGLIOLA DORATI
AL MAIS

P.74 fried sole

with artichoke purée
and crispy leeks

PETTO DI
ANATRA

E PERE ARROSTITE
P.39 duck breast
with roasted pears

STINCO DI VITELLO
AL FORNO

CON TOPINAMBUR
E CASTAGNE

P.70 braised

veal shanks with
jerusalem artichokes
and chestnuts

DRINKS
& DESSERTS

CROSTATA DI

PERE E CREMA

AL CARAMELLO
P.78 pear and
caramel cream tart

FRITTELLE DI
MELE E MIELE
P.38 apple fritters
with honey

WARM LA TUR

IN PARCHMENT

WITH CHOCOLATE-
OLIVE OIL

SAUCE AND
CHARRED BREAD P.34



http:w"".AncnorDiltilling.com

RECIPE INDEX
SEPTEMBER/OCTOBER 2012

chard and scallops

ALLA CHITARRA
ALLA “CARBONARA"

APPETIZERS, FRESH PIZZOCCHERI
SIDES & MALLOREDDUS CON BROCCOLETTI
SMALL PLATES P.65 E SALSICCIA
P.42 pizzoccheri
INSALATA DI : :
FINOCCHIO CON FRESH ORECCHIETTE  with broccoli,
PERE E FICHI P.67 sausage and cheese
P.30 fennel salad
; FRESH PIZZOCCHERI RICOTTA
with pears and figs P42 CARAMELLE
Lephlac FRESH QUADRUCCI ~e
RISOTTOS, e TAGLIATELLE AL
SOUPS & ' RAGU DI CINGHIALE
POLENTA FRESH TAGLIATELLE  P-56 tagliatelle with
BURNT FLOUR & TAGLIOLINI wild boar ragu
ORECCHIETT
o . P56 TAGLIOLINI AL
TOMATO SAUCE FRESH TROFIE CAVOLFIORE
P18 P45 P.56 tagliolini with
cauliflower and
CAPUNTI E GARGANELLI cloves
POLPETTINE CON FONDUTA E
P.69 capunti with TARTUFI TROFIE CON
veal meatballs P.47 garganelli SALSA AL BASILICO
and basil with fonduta E FAGIOLINI
and trufflas P.45 trofie with
CARAMELLE green beans,
ALLE ERBE MACCHERONI smoked scamorza
. EMILIA-ROMAGNA AL FERRO CON and basil cream
o P.41 emilia-romagna POMODORO
style caramelle FRESCO E TIMO E'SH‘ MEAT &
= ) P.62 maccheroni DULERE
‘5 3 : gg:g_ﬁr?' CON al ferro with SPIEDINO DI
: £ CAP tomato and thyme PESCATRICE
CAPESANTE E MELANZANE
P.48 corzetti with MACCHERONI ALLE ERBE

P.32 monkfish and
eggplant skewers

FARFALLE )
! ALL'UOVO CON DI VERDURE with fresh herbs
' MELANZANE P.52 maccheroni
P.70 fresh alla chitarra \
i egg farfalle vegetable |
| with eggplant, carbonara
t e
‘ a‘,’fé’iﬂ,‘;ﬂs MALLOREDDUS
AL CONIGLIO

rabbit, tomato and —
FRESH CORZETTI olives
P.48 - -y
MINESTRA DI e
( i:iiﬂf&G LENTICCHIE CON |
P70 QUADRUCCI
\ k P.55 lentil soup with -,
s FRESH quadrucci -
GARGANELLI .
P.A7 ORECCHIETTE
AL TONNO
LLEg, -
‘éUEE ,iililt FRESH P.68 orecchiette
MACCHERONI with tuna sauce
- @ AL FERRO
> P.62 PASSATO DI CECI /
A \ Ta =y A CON GAMBERI J
Fatto a mano in Italia dal 5 FRESH P.28 creamy
MACCHERONI chickpea soup

Made by hand in Italy sitg&g}jgi
i ¥
EXCLUSIVELY FOR
MATCH
MATCH1995.COM =201792 9444

TO PURCHASE, PLEASE VISIT DIDRIKS.COM/BERTI-KNIVES

FRESH CAPUNTI
P.67

ALLA CHITARRA
P.52

P.65 malloreddus
with roasted

with shrimp and
tomatoes

a
=
=




|
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’ ‘MASTERS OF THE MEDITERRANEAN

Forever Cheese Inc.

Long Island City, NY 11106

Use code
ITALIAN15 and bron
5

save 15%

off all Italian coffee
beans, grinds, pods
and capsules,

Ofter valid through
September 30, 2012

L Cofle - ¢ afc Moult
E(Net Wi, 8.8 07

www.EspressoZone.com

forevercheese.com

Enfoy the finest
brands of authentic
imported Italian
coffee & espresso
available, promptly
shipped right to
your home or office,
We also feature an
extensive online
catalog of espresso
machines,
stovetop pots,
coffee grinders,
cups, accessories
and muehymOre!

1-800-345-8945

RECIPE INDEX

JULY/AUGUST 2012

SPAGHETTI

CON CREMA

DI PEPERONE,
sraisep o
\S,\l,#:fgxg’éf, P.37 spaghetti with
RICOTTA bell pepper purée,
P.16 arugula and speck

UMIDO DI
MOSAICO DI VONGOLE CON
PEPERONI AL SPAGHETTINI
GRANA E POMODORINI

P.35 marinated
roast peppers

with grana padano

cheese

PIZZA CON
BUFALA E
CAPOCOLLO
PICCANTE

P.52 pizza with
mozzarella di
bufala and spicy
capocollo

PIZZA CON
PATATE, CIPOLLA,
PORCHETTA

E FONTINA

P.55 thick-crust
pizza with
potatoes, onion,
porchetta and
fontina

PIZZA CON
POMODORINI,
SEPPIA

E SALMONE

P.51 pizza with
cherry tomatoes,
bitter greens,
squid and salmon

PIZZA CON
POMODORI,

VERDURE STUFATE

E GAMBERETTI
P.52 pizza with
tomatoes,
vegetables and
shrimp

PIZZA
VEGETARIANA
D’ESTATE

P.48 late summer
garden pizza

SAME-DAY
PIZZA DOUGH
P.A1

P.33 spaghettini in
clam broth with
cherry tomatoes

BRANZINO

AL FINOCCHIO
P.67 grilled
branzino with
fennel and herbs

CALAMARI
ALLA GRIGLIA
CON COTTO

E ASIAGO

P.67 grilled squid
with prosciutto
cotto and asiago
cheese

GAMBERONI
GRIGLIATI CON
DUO Di PISELLI
P.67 grilled prawns
with peas two ways

PESCE SPADA
CON BELGA

E CIPOLLE

P.67 swordfish
with endive, onion
and capers

SPIEDINI

DI PESCE

CON SCALOGNO

E TIMO

P.70 mixed fish
skewers with shallot
and thyme oil

GELATO DI YOGURT
E MIELE CON
ALBICOCCHE

P.35 honey-yogurt
gelato with fresh
apricots

STREGA SWIZZLE
P.26




I RECIPE INDEX
MAY/JUNE 2012

APPETIZERS,
SIDES &
SMALL PLATES

CAPRESE SALAD
P.63

FRIED ZUCCHINI
FLOWERS STUFFED
WITH RICOTTA

AND CHILE PEPPERS
P.64

FRITTATA DI PATATE,
FAVE E CIPOLLOTTI
P.39 potato,

fava bean and
scallion frittata

INSALATA DI
SCAROLA CON

FAVE E SALAME

P.39 escarole

salad with fava beans
and salami

PASTAS,
RISOTTOS,
SOUPS &

: POLENTA

I = CREMA DI FAVE
CON SCAGLIE

DI PECORINO
P.39 creamy fava
bean purée with

shaved pecorino
toscano

LASAGNE DI
VERDURE
\ P.43 baked vegetable
| lasagna

) PASTA E BROCCOL!

! PROFUMATA

‘ } P.32 rigatoni with
spiced hroccoli

and cauliflower

Fatto a mano in Italia dalr 1895.

Made by hand in Italy since 1895.
o »
EXCLUSIVELY FOR
MATCH
MATCH1995.COM =201 792 9444

TO PURCHASE, PLEASE VISIT DIDRIKS.COM/BERTI-KNIVES

QUADROTTI

Al PORRI,

FAVE E RICOTTA
SALATA

P.43 pasta
squares with favas
and ricotta

TAGLIOLINI

CON ASPARAGI

E SOGLIOLA

P.28 tagliolini with
asparagus and sole

FISH, MEAT &
POULTRY

ARROSTO DI
LONZA IN CROSTA
AROMATICA

P.34 salt-roasted
pork loin with
almond parsley
pesto

BRANZINO AL
FORNO CON
FAVE E OLIVE
P.49 roasted sea
bass with fava
beans, olives and
celery leaves

LOMBATINE
“VESTITE”

Al PINOLI

P.30 pork cutlets
with pine nuts
and prosciutto

SCOTTADITO
D'AGNELLO CON
SALSA DI FAVE E
PISELLI

P.49 lamb chops
with puréed fava
beans and peas

SPIEDINI DI
PESCATRICE CON
FAVE E ASPARAGI
P.49 spring
vegetable salad with
monkfish skewers

TAGLIATA DI
MANZO CON
RADICCHIO

P.27 beef tagliata
with radicchio and
gorgonzola

TRANCETTI DI
SGOMBRO

Al POMODORI
SECCHI

P.30 baked mackerel
with sun-dried
tomatoes and peas

DRINKS
& DESSERTS

BISCOTTI ALLE
FRAGOLE

P.71 strawberry
sandwich cookies

CROSTATA DI
FRAGOLE

E RICOTTA

P71 strawberry
and ricotta tart

MODENESE COOLER
P.20

PUDDING DI RISO
P.72 rice pudding
with strawberry
sauce

TRIONFO DI
FRAGOLE

P.68 strawberry p
cake with cream )




| RECIPE INDEX
MARCH/APRIL 2012

APPETIZERS, ASSATA [ DRINKS
SIDES & ) & DESSERTS

SMALL PLATES

FISH, MEAT &
POULTRY

MATCH
MATCH1395.COM » 201792 9444

TO PUBCHASE PLEASE VISIT DIDRIKS.COM/BERTI-KNIVES
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| RECIPE INDEX
JANUARY/FEBRUARY 2012

APPETIZERS, LINGUINE CON
SIDES & CAVOLFIORE E TIMO
SMALL PLATES P.31 linguine with
BRUSCHETTE cauliflower and thyme
ALLE NOCI POLENTA BIANCA

E FORMAGGIO CON SALAMELLE

DI CAPRA L AR

P.26 walnut bruschette
with radicchio
and goat cheese

INSALATA
DI CAVOLO
CAPPUCCIO CON
SPECK E PERE
P.28 cabbage salad

TA CREMOSA

f with beet purée. POLENTA

speck and pear “ERBORINATA"
P.49 creamy

INSALATA polenta gorgonzola
DI PUNTARELLE andllied onions
ALLARANCIA )
P.28 puntarelle and POLENTA E BACCALA
orange salad ALLE CIPOLLE

P.46 polenta and salt

PANINI CON ERBE md with onions

AROMATICHE

P.33 herb bread rolls ~ POLENTA IN
CUBOTTI NEL BRODO

PASTAS, ~ P.49 polenta cubes

RISOTTOS, SOUR

O

12 « JANUARY/FEBRUARY 2€12

FISH, MEAT &
POULTRY

CAPESANTE
GRATINATE SU PURE
DI SEDANO RAPA
P.30 broiled scallops
and celery root purée

COTOLETTA
ALLA MILANESE
P.35 veal chops
milanase

MERLUZZO FRESCO
AL POMODORO
P.27 cod with tomato

SCALOPPINE DI
MAIALE ALL'ARANCIA
P.32 pork scaloppine
with orange and lentils

DRINKS
& DESSERTS

CIOCCOLATA
ALLANICE

P.41 rich anise-seed
infused hot chocolate

CRITERIUM
P.24

DOPPIO LATTE
CON AMARETTI

FRITTELLE AL
LIMONE E ZENZERO
P.72 lemon and
ginger fritters

FRITTELLE

CON UVETTA

E MOSCATO

P.71 raisin and
moscato doughnuts

FRITTELLE

DI ANANAS

CON MIELE

P.72 pineapple fritters
with rhodedendron
honey

FRITTELLE DI MELA
P.72 apple intters

FRITTELLE D! PERA
P.71 pear fritiers

GRATIN DI POLENTA
DOLCE CON CREMA
P.49 swee?

polenta gratin with
lemon cream

INFUSO CON
LIMONE E ALLORO
P.40 lemon and
bay leaf tisans

INFUSO DI
ANANAS E SEDANO
P.40 pineapple

and celery tisane

i L
INFUSO

DI LAMPONI

E BASILICO

P.40 raspberry and
fresh basil tisane

INFUSO DI
LIMONE

E MANDARINO
P.40 lemon and
clementine tisane

INFUSO DI
MELISSA

E FINOCCHIO
P41 lemon balm
zna fennel tisane

LATTE AL
COGNAC

E CARAMELLO
P.41 warm

milk with cognac
and caramel

POLENTA
DOLCE IN SALSA
DI MELE

P.50 fried sweet
polenta with
applesauce

PUNCH
AL RUM
P.40 rum punch

VIN BRULE
P.41 mulled wine




i RECIPE INDEX
JANUARY/FEBRUARY 2012

BOCCONCINI AL
PICCANTE
P.64 trio of savory rolls

FRITTATA AL

FORNO CON

CAVOLO E SPECK

P.33 oven-baked cabbage
and speck frittata

“LASAGNETTA"

DI FINOCCHI

E SPIANATA CALABRA
P.37 fennel and

spicy salame terrine

PAGNOTTA
ALLA ZUCCA
P.64 pumpkin bread

PAN NOCIATO AL
MIELE DI CASTAGNO
P.67 walnut-chestnut
honey bread

TRECCIA DI PAN
BRIOCHE
P.67 braided brioche

CACIO E PEPE
P.29 pasta with
cheese and pepper

10 « JANUARY/FEBRUARY 2013

CHICKEN BROTH
P.74

MESCIUA
P.68 ligurian bean and
chickpea soup

MINESTRA DI CAROTE
CON SPAETZLE

P.71 carrot and

spaetzle soup

PASSATELLI IN
BRODO

AL VINO ROSSO
P.74 passatelli in
red wine broth

STRACCIATELLA
VERDE CON CECI
P.30 egg drop
soup with spinach
and chickpeas

TRIANGOLI CON
SAUTE DI COZZE
P.71 broccoli rabe ravioli
in mussel broth

VEGETABLE BROTH
P.74

ZUPPA ALLA
BOLOGNESE
P.71 bolognese soup

LONZA DI MAIALE
CON ROSMARINO
E CECI

P.29 rosemary pork
chops with chickpeas

PESCATRICE AL
FORNO CON
SENAPE
ROSMARINO

E LIMONE

P.28 oven-baked
monkfish with mustard,
rosemary and lemon

SCAMONE DI
MANZO MARINATO
AL VINO ROSSO
P.32 marinated hanger
steak with artichoke-
olive purée

DES IS

BISCOTTI ALLE
FOGLIE DI ALLORO
P.40 ancient roman
bay leaf cookies

COLVA
P.44 wheat berries with
chocolate, fruit and nuts

FICA C'A CICCULATA
P.48 wine-soaked figs
with chocolate ganache,
pistachios and sea salt

FRITOLE AGLI
AGRUMI CON
UVETTA E PIGNOLI
P.27 citrus fritters with
raisins and pine nuts

GALLETTE DOLCI
CON LUVETTA
P.31 sweet biscuits
with raisins

MACEDONIA

DI AGRUMI
CON TEGOLE AL
PISTACCHIO
P.30 citrus salad
with pistachio cat's
tongue cookies

PANZAROTTI
CON CECI

P.47 sweet cherry
and chickpea ravioli

TORTA AL

VINO ROSSO

P.50 red wine chocolate
cake with whipped
cream and raspberries

TORTA CO'BISCHERI
AGLI SPINACI
P.43 sweet spinach pie




| RECIPE INDEX
| MARCH/APRIL 2013

SMALL PLATES,
APPETIZERS & BREAD

ANCHOVY-SICHUAN
PEPPERCORN BUTTER
P.44

ARROSTICINI DI CARNI
MISTE, SALSICCIA

E ZUCCHINE

P.53 abruzzo-style meat
and zucchini skewers

BESCIAMELLA
PROFUMATA
P.72 saffron bechamel

BOTTARGA-MINT BUTTER
P.42

BRIOCHE AL FORMAGGIO
CON SORPRESA
P.53 eqggs in cheese brioches

CARCIOFI FARCITI

SU CREMA DI PATATE
P.43 bottarga-mint butter
stuffed artichokes over
potato puree

CHOCOLATE-RUM
RAISIN BU]Z[ER
P.48

COURT BOUILLON
AROMATICO
P.72 saffron court bouillon

DATE BUTTER

P48

FINOCCHI AL LATTE
GRATINATI AL

67 fennel gratin

GRISSINI-HERB BUTTER
P.47

LOBSTER BUTTER
P.44

NUT BRITTLE BUTTER
P.48

PROSCIUTTO-CAPER
BUTTER
P.42

PROSECCO-SHALLOT
BUTTER
P.42

PRUNE-GRAPPA
BUTTER
P.47

SHALLOT-VINEGAR
BUTTER
P.47

SMOKED WHITEFISH
BUTTER
P.44

PASTAS, RISOTTOS,
SOUPS & POLENTA

BUCATINI CON CIPOLLE
ROSSE E PECORINI

P.34 hueatini with red onions
and pecarino.

PACCHERI ALL'ASTICE
E CIME DI RAPA

P.45 paccheri with
lobster, lobster butter and
broccoli rabe

PIPETTE Al CARCIOFI,

COTTO E PREZZEMOLO
P.31 pasta with artichokes,
prosciutto cotto and parsley

RISOTTO ALLA
ERBETTE CON
POLPETTINE DI POLLO
P.37 swiss chard risotto
with chicken meatballs

ZUPPA DI CIPOLLE
P.64 onion-saffron soup
with toasts and cheese

FISH, MEAT & POULTRY

COSCIOTTO

DI AGNELLO FARCITO
E PATATE NOVELLE
P.59 stuffed leg of lamb
with potatoes and anchovy
sauce

CUSCUS GIALLO,
POLLO E PISELLI

P67 chicken thighs and
peas with saffron couscous

LAGNELLO DI
PASQUETTA
P.29 braised lamb shoulder

with spring peas and eggs

'—MmﬂJzzo CON ROSTI
E SALSA OLANDESE
P.64 cod with crispy

m paneakes and
on hollandaise

NOCETTE DI PESCATRICE
IN UMIDO DI ASPARAGI
P.59 monkfish and asparagus
in a buttery broth

PETTO DI POLLO
MARINATO

P.71 saffron-marinated chicken
breast and baby greens salad

SPIEDINI DI CARCIOFI
E TONNO CON SALSA
VERDE

P.32 artichoke and tuna
skewers with salsa verde

TOURNEDOS
GRATINATI

P.46 beef tenderloin
with-grissini-herb butter

DESSERTS & COCKTAILS

CROSTATINE AL
CIOCCOLATO

E CROCCANTE

P.49 chocolate and nut
brittle-butter tartelettes

PALO SANTO
COCKTAIL
P.20

PICCOLE MERINGHE
DORATE
P.72 saffron meringues

SOFFIONI DI
RICOTTA

P.60 fresh ricotta
pastries

TORTA DI RISO

" ALLO ZAFFERANO

P.71 saffon rice cake

{‘RANA PADANO

10 « MARCH/APRIL 2013




I RECIPE INDEX
MAY/JUNE 2013

CONDIMENTS, BREAD,
SMALL PLATES & SALAD

ALICI FARCITE DI SALVIA
ANANAS E PINOLI

P.42 crispy fresh anchovies
with sage and pine nuts

FRITTATA DI ZUCCHINE
E NEPITELLA

P.42 zucchini and nepitella
frittata

HONEYSUCKLE
HONEY PINZIMONIO
P.60 .

INSALATA DI CODA
DI MANZO CON
PATATE E PISELLI
P.73 oxtail salad with
potatoes and peas

'LIQUORI MENTINO
» P.51 mint liqueur

OLIO ALLA MENTA
PIPERITA
P.51 peppermint oil

~ PANINI AL CRESCIONE
- P.68 watercress and
pine nut rolls

~ PIZZA FARCITA DI
- CARCIOFI CON
ERBE DI CAMPO
P.68 artichoke-stuffed
pizza with bitter greens

L

P70

spring salad with
scamorza and
. spicy olive oil
. picy
\.

10 + MAY/JUNE 2013

PRIMIZIE VERDI
CON SCAMORZA
E OLIO PICCANTE
P.70 green spring
salad with scamorza
and spicy olive oil

SALE PROFUMATO
P.51 celery-herb salt

SCIROPPO AL BASILICO
P.51 basil simple syrup

PASTA, RISOTTO,
SOUP & POLENTA

CANNELLONI

VERDI CON

FAGIOLI BIANCHI!

E ZUCCHINE

P.70 spinach cannelloni

with white beans and zucchini

CAPPELLETTI
CON ASPARAGI
E ERBETTE

P.37 cappelletti with
aspa?igus and fresh herbs

CREMA VARIEGATA
DI FAVE, PISELLI

E PATATE

P.67 fava bean and
potato soup

MINESTRA DI
PISELLL, ZUCCHINE
E BORRAGINE
P.45 pea, zucchini
and borage soup with
mint oil

RAVIOLI DI SPINACI
E PREZZEMOLO
P.42 spinach and
parsley ravioli with
parmigiano-reggiano
and sage

SPAGHETTI SENZA
GLUTINE CON

SALSA PICCANTE

P. 16 spicy gluten-free
spaghetti with pancetta
and sun-dried tomatoes

SPAGHETTONI
VERDI CON SALSA
DI ZUCCHINE
P.70 green spaghettoni
with zucchini purée

SWISS CHARD AND
RICOTTA TORTELLI
WITH SAGE, CHESTNUT
HONEY AND AGED
BALSAMIC

P.60

8

TAGLIATELLE CON
FAVE E SALSICCIA
P.32 tagliatelle with
fava beans and sausage

FISH, MEAT & POULTRY

“BRACIOLE" DI PESCE
P.30 sole “braciole” with
almond-biscuit crumbs

HONEY LACQUERED
ROAST DUCK WITH
ROAST POTATOES AND
SHALLOTS

P.64

SPIEDINI DI POLLO
MARINATO ALLE ERBE
P.46 herb marinated
chicken skewers

DESSERT & COCKTAILS

GELATO DI DRAGONCELLO
P.46 tarragon gelato

LAMPONI CRUSH
COCKTAIL
P.20

SORBETTO AL LIMONE
CON LAMPONI

P.34 lemon-basil sorbet
with raspberries

SUNFLOWER HONEY
PANNA COTTA WITH
SALTED HONEY CARAMEL
P.64
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N CUCINA
JULY, AUGUST 2013
5
CREMA DI BASILICO
' CON BRUSCHETTAE
FORMAGGIO DI CAPRA
;‘ P.3! urée with
|
ALLA BRACE CON
. CAPPERI, OLIVE E AROMI

f  grilled peppers with
pers, olives and herbs

INSQLATA DI SPINACI

and endive salad

'wfth crisped prosciutto

D M RELLA CON
DURE GRIGLIATE
P 36 grilled eggplant and

‘-%Wm\ fresh mozzarella

252

marinated salmon
with pear and
cucumber salad

10 + JULY/AUGUST 2013
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SALSA DELICATA

Al CETRIOLI E
POMODORI VERDI
P.48 grilled green tomato
and cucumber salsa

SALSA DI VERDURE
GRIGLIATE
P.48 grilled vegetable salsa

s 2 and goat cheesm
;“ INSALATA DI PEPERO : '

CULINGIONIS DALLA
SARDEGNA CON SUGO
DI POMODORO FRESCHI
P.44 sardinian culingionis
(potato-filled pasta dumplings)
with fresh tomato sauce

MANDILLI DI SETA
AL PESTO GENOVESE
P.30 silk handkerchief
pasta with genovese
basil pesto

RISOTTO AL PESTO
CON GAMBERI
P.68 risotto with pesto

b

FISH, MEAT & POULTRY

BRANZINO IN
ZUPPETTA DI FINOCCHIO
E ZAFFERANO
P.73 branzino in
fennel-saffron broth

hisfoc

ROSMARINO E P
ALLACETO BALSRMICO
P.40 pork tenderloin with
balsamic peaches

IMPEPATA DI VONGOLE
AL FINOCCHIETTO

P.73 steamed clams

with fennel

MORMORE ALLE ERBE
CON BURRO AROMATICO
P.48 grilled sea bream with
potatoes and anchovy butter

. F

PANINI DI POLLO CON

RIPIENI E CIPOLLE
P.73 stuffed squid - m
and onions

DESSERTS
&COCKTAILS g

BISCOTTONI DI A &
NOCCIOLE E COCCO

CON YOGURT E PESCHE

P.42 hazelnut-coconut cookies
with yogurt and peaches

BLOOD ORANGE SPR
P.20 '

ESCHE, LAM IE
MBLE AL PISTACCHIO
.57 grilled peaches with o

raspberries and pistachio
cookies




IN CUCINA
SEPTEMBER/OCTOBER 2013

APPETIZERS,)
SALADS AND S/

GIARDINIERA
P.86

\ \"Q

INSALATA CON FUNGHI

E FRUTTA SECCA |
P.34 salad with mushrooms
and nuts

INSALATA DI
POMODORI DIVERSI
P.32 mixed tomato salad

INSALATA NOSTRANA
P.86

MARINATED ROASTED
PEPPERS WITH ANCHOVY
AND BASIL

P.86

PARMIGIANO FRIED
CAULIFLOWER WITH
SALSA VERDE

P.86

ROASTED POTATOES
AND FENNEL
P.90

«_ PASTAS, RISOTTOS
", & SOUPS

"BUCATINI CON
POLPETTINE
%, AL POMODORO

H\RFALLE CON BIETOLE
E GRANA PADANO
8P 57 farfalle with chard
it

n.m ?ﬁﬁﬁm&%‘wﬁt\\
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'UCCINE AL LIMONE
%52 fettuccine with lemon
and basil
" FUSILLI ALLA SALSA DI
GAMBERI E LIMONE

P.58 fusilli with lemon cream
and shrimp

LASAGNE ALLO !
ZAFFERANO, CON RAGU
DI OSSOBUCO

P.73 lasagne with saffron pasta
and ossobuco ragtl

LASAGNE AL
PREZZEMOLO, CON PESCE
E CARCIOFI

P.74 parsley lasagne with
salmon, shrimp and artichokes

LASAGNE CON PESTO
DI ZUCCHINE, SPECK
E SCAMORZA

P.70 lasagne with zucchini
pesto, speck and scamorza

LASAGNE DI CRESPELLE,
CON ASPARAGI E
TALEGGIO

P.70 crépe lasagne with
asparagus and taleggio

LASAGNETTE SARACENE,
AL RAGU DI CONIGLIO
P.74 buckwheat and rabbit
lasagnette

LASAGNE VERDI, CON
- SPINACI E RICOTTA
- P.78 green lasagna with

e

\\f\

MINESTRA DI BROCCOLI
E SEDANO RAPA CON
STRACCETTI Al CECI
P.64 broccoli and celery root
soup with fresh chickpea
straccetti

MINESTRONE DI
SCAROLA, CIME DI RAPA,
PATATE E COZZE

P.64 escarole and broccoli
rabe soup with ditalini pasta
and mussels

PAPPARDELLE CON
PROSCIUTTO, PATATE E
PARMIGIANO-REGGIANO
P.67 pappardelle with
prosciutto, potatoes and
parmigiano-reggiano

PICI E RAGU BIANCO
CON VERDURE

P.69 pici with veal

and vegetable ragu

PLIN DI POLLO E
SALSICCIA IN ZUPPA DI
BIETOLE

P.60 swiss chard soup with
chicken and sausage plin

RAVIOLI DI MELANZANA
IN ZUPPETTA DI
POMODORO

P.44 eggplant “ravioli” in
tomato soup

_ SPAGHETTI CON SALSA

Di.ZUCCHINE E 'NDUJA
P.57 spaghetti with zucchini
and 'nduja |

STRACCI CON POLLO,
RICOTTA E FINOCCHIETTO
P.66 stracci with chicken ragQ
and ricotta

TOMATO SOUP AND
SPICY ZUCCHINI PUREE
P.89

ZUPPETTA DI ZUCCA
CON PASTA SALTATA
P.64 butternut squash purée
with pasta and leeks

FISH, MEAT & POULTRY

GRILLED PORTERHOUSE
STEAK WITH BONE
MARROW GREMOLATA
P.89

MERLUZZO SU CIPOLLE
CARAMELLATE E
POMODORO

P.38 cod with tomato and
caramelized red onion

TAGLIATA DI MANZO CON
SEDANO ALLACETO
BALSAMICO

P.36 grilled sirloin with celery
and balsamic vinegar

DESSERTS
& COCKTAILS

A.C.D. COCKTAIL
P.22

GELATO DI FICHI
P.40 fig gelato

RICOTTA AND BERRY
JAM STRUDEL
P.90

; t“\}hf )"“\.l“ .\'\‘l"”‘."ll\ifl.ii 1:’ AT\ S
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IPE INDEX
'EMBER 2013

ANTIPASTI, SALADS
AND SMALL PLATES

CELERY ROOT

FR LLE WITH BASIL
MAYONNAISE SAUCE
P.82

CRAB AND WHITE
BEAN CROSTINI
P.79

CROSTATA DI
RENETTE E PANE
P. 100 savory apple
and rye bread crostata

FRIED LAMB RIBS
WITH FENNEL YOGURT
AND FRESH MINT

P.85

FRITTELLE RIPIENE DI
RICOTTA E PROSCIUTTO
P.55 savory ricotta

and prosciutto fritters

‘ACJ;(:I\\I'I‘« LIANAN

FUJI IN
CAROZZA
P.100 fried apple
sandwiches

POLPETTE DI
GOLDEN CON SALSA
P.96 pork and apple
meatballs with agrodolce
applesauce

PUMPKIN SALAD
WITH FRESH
MOZZARELLA AND
PISTACHIO PESTO
P.82

RADICCHIO

CON RICOTTA
P.52 treviso
radicchio with lemon
and thyme ricotta

STUFFED CLAMS
WITH PANCETTA
P.79

P96

apple and
provolone
risotto

PASTA, RISOTTO,
SOUPS & OTHER PRIMI

PASTICCIO DI VERZA
E FINOCCHI CON
SALSA DI LENTICCHIE
P.58 cabbage. fennel and
lentil pasticcio

RAVIOLI DI MELA

E TROTA SU CREMA

AL SEDANO RAPA
P.103 apple and smoked
trout ravioli over celery root
purée

RIGATONI CON
BROCCOLO
ALUACCIUGA
P.50 rigatoni with
broccoli and anchovy

RIGATONI WITH
RADICCHIO,
GORGONZOLA
AND WALNUTS
P.85

RISOTTO ALLE

MELE E PROVOLONE
P.96 apple and
provolone risotto

ZUPPA DI LENTICCHIE
P.51 lentil soup
with chestnuts

FISH, MEAT, POULTRY
& CONTORNI

CALAMARI FARCITI
SU SALSA DI MELA
P.103 stuffed squid
over curried applesauce

TAGLIATA DI MANZO
CON SCAROLA

P.53 seared sirloin

with escarole

TEGAME DI SEDANO
RAPA, FONTINA

E PROSCIUTTO

P.54 celery root, fontina
and prosciutto gratin

DESSERTS
& COCKTAILS

CROSTATA “"DOPPIA"
DI MELE PROFUMATA
ALLE SPEZIE

P.104 double-crusted
apple tart

MILLEFOGLIE DI

MELA CON MERINGA

E LAMPONI

P.56 apple mille-feuille with
meringue and raspberries

MULLED UP
P.44

RICOTTA CHEESECAKE
WITH PEAR AND
GRAPPA SAUCE

P.86
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RECIPE INDEX
DECEMBER 2013

ANTIPASTI, SALADS,
SMALL PLATES & SAUCES

GAMBERONI IN GRANELLA
CON MAIONESE ALLO
YOGURT E ARANCIA

P.69 walnut-crusted shrimp
with citrus mayonnaise

TARTELETTE FRIABILI CON
GORGONZOLA E SPINACI
P.71 spinach and

gorgonzola tartlets

TRUFFLE BUTTER
P.40

PASTA, RISOTTO,

SOUP & OTHER PRIMI
FETTUCCINE “ALFREDO”
AL TARTUFO

P.36 fettuccine “alfredo”
with truffles

RAVIOLI DI POLLO,
NOCI E DATTERI
P.67 ravioli with chicken,
walnuts and dates

RISOTTO CON SEDANO
E RASPADURA

P.67 celery and shaved
cheese risotto

FISH, MEAT, POULTRY
& CONTORNI

BACCALA MANTECATO
CON TARTUFI

P.36 baccala mantecato
with truffles

GRATIN DI COSTE
E TALEGGIO
P.71 swiss chard and
taleggio gratin

STINCO Di VITELLO CON
SALSA DI TARTUFO

P.40 braised veal shank with
truffle sauce, roasted apples
and cauliflower

DESSERTS
& COCKTAILS

BISCOTTINI

AL CIOCCOLATO

CON GANACHE

AL GELSOMINO

P.58 chocolate crinkles with
white chocolate-jasmine ganache

CANTUCCI LIMONE
E PISTACCHIO

P.62 candied lemon and
pistachio cantucci

CROSTATINE CON
CREMA DI PERAE

GELATO AL TE VER
P.44 pear tartlets with
green tea gelato

ALLA CREMA DI M
P.58 pine nut shortbre
and blueberry cream
sandwich cookies

GELATO CON ARANCIA
CANDITA VARIEGATO
AL CIOCCOLAT!

P.71 black and wi
walnut truffles

MINI CAKE AL TE
AFFUMICATO
P.63 mini lapsang
tea cakes with apple:

ROTOLINI AL
TE MATCHA

P.60 matcha tea jelly
roll cakes

chocolate crinkles
with white

chocolate-jasmine
ganache

Don't just slice it!

visit: ambriola.com

= the sxclusive importer of Auricchio.

We didn't séena the last 136 years
perfecting our provolone just to make
delicious sandwiches.

There are so many more creative ways to enjoy
Auricchio Provolone. Shred it over pasta and in soup.
Chop it in a salad. Bake it in broccoli quiche. Or enjoy it
as a healthy snack. Auricchio Provolone can be enjoyed @)
in as many ways as your imagination allows.

The Auricchio family has been crafting provolone in Italy

since 1877 from the "secret recipe” of Gennaro Auricchio
and is still handmade by our expert cheese makers today.

AURICCHIO PROVOLONE. AGED TO PERFECTION.

' AURICCHIO




RECIPE INDEX
JANUARY/FEBRUARY 2014

APPETIZERS,
SALADS AND SAUCES

FONDUTA
P.43

INSALATA DI PENNE

E SALMONE

P.29 penne with salmon trout,
fennel and dill

INSALATA SAPORITA

DI PATATE, CAVOLFIORE
| BROCCOLLI

P.26 potato, cauliflower
and broccoli salad

RADICCHIO E DATTERI

IN TEGOLE DI
PARMIGIANO-REGGIANO
P.68 radicchio, artichoke and
date salad in cheese crisps

TORTA ROVESCIATA CON
RADICCHIO E PATATE
P.72 upside-down radicchio,
pancetta and potato tart

PASTAS, RISOTTOS
& SOUPS

GNOCCHETTI CON
POMODORO SECCO

E CIME DI RAPA

P.38 gnocchetti with dried
tomatoes and broccoli rabe

GNOCCHI AL GAMBERI
IN BRODO

P.38 gnocchi with shrimp
in broth

10 « JANUARY/FEBRUARY 2014
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GNOCCHI CON BURRO
NOCCIOLA, LIMONE
SOTTO SALE E RICOTTA
P.36 gnocchi with

brown butter, preserved
lemon and ricotta

GNOCCHI DI PATATE
P.36 potato gnocchi

MINESTRA DI ORZO CON
POLLO E PANCETTA

P.32 barley soup with chicken
and pancetta

PASTA E CECI CON SCAMPI
E OLIO AL ROSMARINO
P.24 chickpeas, pasta and
shrimp with rosemary oil

RAVIOLONI DI

MARE AL RADICCHIO
P.68 seafood ravioloni
with radicchio

RISOTTO ALLE PATATE
CON SALAMELLE

P.30 risotto with sausage,
marsala and potatoes

RISOTTO AL PROSECCO
E RADICCHIO

TARDIVO DI TREVISO
P.72 prosecco risotto and
late-harvest treviso radicchio

SAUTE DI STRANGOLAPRETI
DI PATATE E FUNGHI MISTI
P.40 strangolapreti gnocchi
with mushrooms and mint

N
7153

NT AND CIRCULATION

FISH, MEAT & POULTRY

FILETTO ALLE NOCI CON
RADICCHIO CARAMELLATO
P.72 pork tenderloin with
walnuts and sweet radicchio

ORATA IMPANATA AL
PROFUMO DI ARANCIA
P.28 citrus-breaded flounder
with cauliflower

SOPRACOSCE DI
POLLO BARDATE

P.27 stuffed chicken thighs
wrapped in pancetta

DESSERTS & COCKTAILS

2000 MILES COCKTAIL
P.19

CROCCANTINO CON
FRUTTA SECCA

P.51 chocolate nut-and-
fruit crisps

ROSMARINO SPRITZ
COCKTAIL
P.18

SEMIFREDDO

Al TRE CIOCCOLATI
P.52 three-chocolate
semifreddo

SFOGLIATA CON
MARZAPANE DI

NOCI E MANDORLE
P.51 nut and cocoa

pastry with chocolate sauce

SOUFFLE MORETTO
CON LAMPONI
P.46 chocolate soufflé
with raspberries

TORTA MORBIDA
CON AMARENE

IN GUSCIO FRIABILE
P.46 chocolate and sour
cherry torta

VOL-AU-VENT

CON CREMA
GIANDUIA E

PRUGNE SCIROPPATE
P.51 gianduia cream

-
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